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Marca distribuida en exclusiva por Suministros Rober. www.suministrosrober.es (+34) 961 318 557 * (+34) 615 610 803 rober@suministrosrober.es
Todas las imagenes sélo tienen valor informativo y, en ninglin caso, contractual.
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ABATIDORES PREMIUM

high quality

- Abatidores-congeladores rapidos controlados electronicamente.

- Ciclos medidos segin norma EN17032.

- Ciclo abatimiento: +65°C a +10°C en 120 minutos.

- Ciclo congelacién: +65°C a -18°C en 270 minutos..

- Exterior totalmente en acero inoxidable acabado satinado.

- Interior fabricado en acero inoxidable.

- Estructura compacta totalmente inyectada.

- El modelo AM-03-11 CD incorpora nuevo panel de mandos con teclas
sensitivas de facil utilizacién.

- Incorpora sonda para controlar la temperatura en el corazén del alimento.

- Posibilidad de memorizar hasta 99 ciclos de abatimiento o congelacion.

- Capacidad 3 GN 1/1 (separacion entre guias 80 mm)

- Entrada de los recipientes GN por el lado de 325 mm.

- Dotacién de 3 pares de guias para cubetas GN 1/1.

- Aislamiento de poliuretano inyectado de 35 mm, libre de CFC, con una
densidad de 42 Kg/m3.

- Gas-refrigerante ecolégico R290.

- Dispositivo automético de desescarche y evaporacion automética del agua de la condensacién sin aporte de
energia eléctrica.

- Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.

- Tirador ergonémico en toda la altura de la puerta.

- Incorporan soporte-guias en acero inoxidable, extraibles sin necesidad de

03E - Utiles, para facilitar la limpieza.

Modelo Capacidad Produccién ciclo refrigeracién  Produccién ciclo congelacién Potencia Panel (W) Ancho x Fondo x Alto Precio €

Kg/ciclo) (Kg/ciclo) (Kw) (mm)

03E 3GN 1/ 12 6 0,365 Estandar 590 x 700 x 520 3.010 €

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%


http://www.maquinaria-hosteleria.net
http://www.maquinaria-hosteleria.net/presupuestos.html

ABATIDORES PREMIUM

high quality

- Abatidores-congeladores rapidos controlados electronicamente.

- Ciclos medidos segin norma EN17032.

- Ciclo abatimiento: +65°C a +10°C en 120 minutos.

- Ciclo congelacién: +65°C a -18°C en 270 minutos..

- Exterior totalmente en acero inoxidable acabado satinado.

- Interior fabricado en acero inoxidable.

- Estructura compacta totalmente inyectada.

- El modelo AM-03-11 CD incorpora nuevo panel de mandos con teclas
sensitivas de facil utilizacién.

- Incorpora sonda para controlar la temperatura en el corazén del alimento.

- Posibilidad de memorizar hasta 99 ciclos de abatimiento o congelacion.

- Capacidad 3 GN 1/1 (separacion entre guias 80 mm)

- Entrada de los recipientes GN por el lado de 325 mm.

- Dotacién de 3 pares de guias para cubetas GN 1/1.

- Aislamiento de poliuretano inyectado de 35 mm, libre de CFC, con una
densidad de 42 Kg/m3.

- Gas-refrigerante ecolégico R290.

- Dispositivo automético de desescarche y evaporacion automética del agua de la condensacién sin aporte de
energia eléctrica.

- Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.

- Tirador ergonémico en toda la altura de la puerta.

- Incorporan soporte-guias en acero inoxidable, extraibles sin necesidad de

03CD - Utiles, para facilitar la limpieza.

Modelo Capacidad Produccién ciclo refrigeracién  Produccién ciclo congelacién Potencia Panel (W) Ancho x Fondo x Alto Precio €

(Kg/ciclo) (Kg/ciclo) (Kw) (mm)

03CD 3GN 1/ 12 6 0,365 e-feel 590 x 700 x 520 3.790 €

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%


http://www.maquinaria-hosteleria.net
http://www.maquinaria-hosteleria.net/presupuestos.html

ABATIDORES PREMIUM

high quality

- Abatidores-congeladores rapidos controlados electronicamente.

- Ciclos medidos segtin norma EN17032.

- Ciclo abatimiento: +65°C a +10°C en 120 minutos.

- Ciclo congelacién: +65°C a -18°C en 270 minutos..

- Interior fabricado en acero inoxidable.

- Estructura compacta totalmente inyectada.

- Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.

- Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automético y fijacion
de apertura a 180°.

- Tirador ergondémico integrado en toda la altura de la puerta.

- Entrada de los recipientes GN por el lado de 530 mm.

- Aislamiento de poliuretano inyectado de 60 mm, libre de CFC, con una densidad de 42 Kg/m3.

- Gas-refrigerante ecoldgico R-290 libre de CFC.

- Dispositivo manual de desescarche y evaporacién automética del agua de condensacion sin
aporte de energia eléctrica.

- Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.

- Pies regulables en altura, de acero inoxidable.

- Incorpora soporte-guias en acero inoxidable, extraibles sin necesidad de Utiles, para facilitar la
limpieza.

- Fabricados conforme a las normas CE.

- Construidos segun la directiva HACCP.

- Grupo motor incorporado.

05-E

Modelo Capacidad  Produccién ciclo refrigeracién  Produccién ciclo congelacién Potencia Panel (W) Ancho x Fondo x Alto Precio €

(Kg/ciclo) (Kg/ciclo) (Kw) (mm)

05-E 5GN 1/1 25 15 0,550 Estandar 790 x 700 x 850 4.160 €

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%


http://www.maquinaria-hosteleria.net
http://www.maquinaria-hosteleria.net/presupuestos.html

ABATIDORES PREMIUM

high quality

- Abatidores-congeladores rapidos controlados electronicamente.

- Ciclos medidos segtin norma EN17032.

- Ciclo abatimiento: +65°C a +10°C en 120 minutos.

- Ciclo congelacién: +65°C a -18°C en 270 minutos..

- Interior fabricado en acero inoxidable.

- Estructura compacta totalmente inyectada.

- Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.

- Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico y fijacion
de apertura a 180°.

- Tirador ergondémico integrado en toda la altura de la puerta.

- Entrada de los recipientes GN por el lado de 530 mm.

- Aislamiento de poliuretano inyectado de 60 mm, libre de CFC, con una densidad de 42 Kg/m3.

- Gas-refrigerante ecoldgico R-290 libre de CFC.

- Dispositivo manual de desescarche y evaporacién automética del agua de condensacidn sin
aporte de energia eléctrica.

- Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.

- Pies regulables en altura, de acero inoxidable.

- Incorpora soporte-guias en acero inoxidable, extraibles sin necesidad de Utiles, para facilitar la
limpieza.

- Fabricados conforme a las normas CE.

- Construidos segun la directiva HACCP.

- Grupo motor incorporado.

05-CD

Modelo Capacidad  Produccién ciclo refrigeracién Produccidn ciclo congelacion Potencia  Panel (W) Ancho x Fondo x Alto Precio €

(Kg/ciclo) (Kg/ciclo) (Kw) (mm)

05-CD 5GN 1/1 25 15 0,713 E-feel 790 x 700 x 850 5.395 €

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%


http://www.maquinaria-hosteleria.net
http://www.maquinaria-hosteleria.net/presupuestos.html

ABATIDORES PREMIUM

high quality

- Armarios abatidores-congeladores controlados electrénicamente.
- Ciclos medidos segiin norma EN17032.
- Ciclo abatimiento: +65°C a +10°C en 120 minutos.
- Ciclo congelacién: +65°C a -18°C en 270 minutos..
- Exterior totalmente en acero inoxidable acabado satinado. Interior en acero inoxidable.
- Estructura compacta totalmente inyectada.
- Incorpora nuevo panel de mandos con teclas sensitivas de facil utilizacién
en la puerta del abatidor.
- Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.
- Incorpora sonda con calefaccion para controlar la temperatura en el
corazon del alimento y facilitar su extraccion al final del proceso.
- Pase automatico de la fase de abatimiento o congelacion a
mantenimiento.
- Capacidad: 8y 10 GN1/1, T0GN2/1 y EN (600 x 400) segin modelos.
- Entrada por lado de 530 mm.
- Separacién entre guias: 65 mm.
- Aislamiento de poliuretano inyectado de 60 mm, libre de CFC, con una
densidad de 42 Kg/m3.
- Gas-refrigerante ecoldgico R-290 libre de CFC.
- Dispositivo manual de desescarche y evaporaciéon automatica del agua de condensacién sin aporte de energia
eléctrica.
- Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.
- Tirador ergondémico integrado en toda la altura de la puerta.
- Junta magnética en los cuatro lados.
- Pies regulables en altura, de acero inoxidable.
81-CD - Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automaético y fijacion de apertura a 180°.

Modelo Capacidad  Produccién ciclo refrigeracién  Produccién ciclo congelacién Potencia Panel (W) Ancho x Fondo x Alto Precio €

(Kg/ciclo) (Kg/ciclo) (Kw) (mm)

81-CD 8 GN 1/1 40 24 0,713 E-feel 790 x 800 x 1290 5.850 €

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%


http://www.maquinaria-hosteleria.net
http://www.maquinaria-hosteleria.net/presupuestos.html

ABATIDORES PREMIUM

high quality

- Armarios abatidores-congeladores controlados electronicamente.
- Ciclos medidos segin norma EN17032.
- Ciclo abatimiento: +65°C a +10°C en 120 minutos.
- Ciclo congelacién: +65°C a -18°C en 270 minutos..
- Exterior totalmente en acero inoxidable acabado satinado. Interior en acero inoxidable.
- Estructura compacta totalmente inyectada.
- Incorpora nuevo panel de mandos con teclas sensitivas de facil utilizacion
en la puerta del abatidor.
- Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.
- Incorpora sonda con calefaccion para controlar la temperatura en el
corazon del alimento y facilitar su extraccion al final del proceso.
- Pase automético de la fase de abatimiento o congelacion a
mantenimiento.
- Capacidad: 8y 10 GN1/1, T0GN2/1 y EN (600 x 400) segin modelos.
- Entrada por lado de 530 mm.
- Separacién entre gufas: 65 mm.
- Aislamiento de poliuretano inyectado de 60 mm, libre de CFC, con una
densidad de 42 Kg/m3.
- Gas-refrigerante ecoldégico R-290 libre de CFC.
- Dispositivo manual de desescarche y evaporacién automatica del agua de condensacién sin aporte de energia
eléctrica.
- Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.
- Tirador ergondémico integrado en toda la altura de la puerta.
- Junta magnética en los cuatro lados.
- Pies regulables en altura, de acero inoxidable.
101-CD - Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automaético y fijacion de apertura a 180°.

Modelo Capacidad  Produccidn ciclo refrigeraciéon  Produccién ciclo congelacién Potencia Panel (W) Ancho x Fondo x Alto Precio €

(Kg/ciclo) (Kg/ciclo) (Kw) (mm)

101-CD 10 GN 1/1 50 30 1,426 E-feel 790 x 800 x 1420 7.785 €

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%


http://www.maquinaria-hosteleria.net
http://www.maquinaria-hosteleria.net/presupuestos.html

ABATIDORES PREMIUM

high quality

- Armarios abatidores-congeladores controlados electronicamente.
- Ciclos medidos segin norma EN17032.
- Ciclo abatimiento: +65°C a +10°C en 120 minutos.
- Ciclo congelacién: +65°C a -18°C en 270 minutos..
- Exterior totalmente en acero inoxidable acabado satinado. Interior en acero inoxidable.
- Estructura compacta totalmente inyectada.
- Incorpora nuevo panel de mandos con teclas sensitivas de facil utilizacion
en la puerta del abatidor.
- Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.
- Incorpora sonda con calefaccion para controlar la temperatura en el
corazon del alimento y facilitar su extraccion al final del proceso.
- Pase automético de la fase de abatimiento o congelacion a
mantenimiento.
- Capacidad: 8y 10 GN1/1, T0GN2/1 y EN (600 x 400) segin modelos.
- Entrada por lado de 530 mm.
- Separacién entre gufas: 65 mm.
- Aislamiento de poliuretano inyectado de 60 mm, libre de CFC, con una
densidad de 42 Kg/m3.
- Gas-refrigerante ecoldégico R-290 libre de CFC.
- Dispositivo manual de desescarche y evaporacién automatica del agua de condensacién sin aporte de energia
eléctrica.
- Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.
- Tirador ergondémico integrado en toda la altura de la puerta.
- Junta magnética en los cuatro lados.
- Pies regulables en altura, de acero inoxidable.
161-CD - Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automaético y fijacion de apertura a 180°.

Modelo Capacidad Produccién ciclo refrigeracién Produccidn ciclo congelacion Potencia  Panel (W) Ancho x Fondo x Alto Precio €
(Kg/ciclo) (Kg/ciclo) (Kw) (mm)
161-CD 16 GN 1/1 - EN 80 50 3,500 E-feel 790 x 800 x 1950 10.260 €
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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ABATIDORES PREMIUM

high quality

- Armarios abatidores-congeladores controlados electrénicamente.
- Ciclos medidos segtiin norma EN17032.
- Ciclo abatimiento: +65°C a +10°C en 120 minutos.
- Ciclo congelacion: +65°C a -18°C en 270 minutos..
- Exterior totalmente en acero inoxidable acabado satinado. Interior en acero inoxidable.
- Estructura compacta totalmente inyectada.
- Incorpora nuevo panel de mandos con teclas sensitivas de facil utilizacién
en la puerta del abatidor.
- Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.
- Incorpora sonda con calefaccion para controlar la temperatura en el
corazén del alimento y facilitar su extraccion al final del proceso.
- Pase automatico de la fase de abatimiento o congelacién a
mantenimiento.
- Capacidad: 8y 10 GN1/1, 1T0GN2/1 y EN (600 x 400) segiin modelos.
- Entrada por lado de 530 mm.
- Separacién entre guias: 65 mm.
- Aislamiento de poliuretano inyectado de 60 mm, libre de CFC, con una
densidad de 42 Kg/m3.
- Gas-refrigerante ecoldgico R-290 libre de CFC.
- Dispositivo manual de desescarche y evaporacién automética del agua de condensacién sin aporte de energia
eléctrica.
- Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.
- Tirador ergondémico integrado en toda la altura de la puerta.
- Junta magnética en los cuatro lados.
- Pies regulables en altura, de acero inoxidable.
102-CD - Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automético y fijacion de apertura a 180°.

Modelo Capacidad Produccién ciclo refrigeracién  Produccién ciclo congelacién Potencia Panel (W) Ancho x Fondo x Alto Precio €
(Kg/ciclo) (Kg/ciclo) (Kw) (mm)
102-CD  10GN 2/1 -EN 100 65 2,947 E-feel 1200 x 1090 x 1766 12.855 €
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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INFINITHI

Marca distribuida en exclusiva por Suministros Rober. www.suministrosrober.es (+34) 961 318 557 * (+34) 615 610 803 rober@suministrosrober.es
Todas las imagenes sélo tienen valor informativo y, en ninglin caso, contractual.



