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SERIE ONE



Armarios Refrigeracion. PREMIUM
high quality

- Exterior fabricado en chapa con recubrimiento en epoxi blanco que le confiere
elevada resistencia a los golpes y uso diario.

- Cuerpo interior en material alimentario ABS.

- Uniones curvas en el interior para facilitar la limpieza.

- Puerta con tirador incorporado.

- Dotados de cerradura con llave.

- Para modelos PS-251, PS-451 y PS-651 R-600a.

- Termoémetro digital, control de la temperatura.

- De dotacién se suministran 3 parrillas superiores y 1 parrilla para el espacio
inferior.

- Guias integradas en las paredes del armario con sistema anti-vuelco.

- Cuentan con un ventilador que distribuye el frio en el interior obteniendo una
temperatura homogénea.

- Cuentan con desagtie en el interior de la cdmara.

- Refrigeracion estética, evaporador integrado en la pared posterior del armario

PS-251 PS-451 PS-651

Modelo Puertas Temperatura Capacidad (L) Potencia (w) Ancho x Fondo x Alto (mm) Precio €
PS-251 1 -1°C / +6°C 150 150 626 x 600 x 850 991 €
PS-451 1 -1°C / +6°C 460 200 626 x 740 x 1865 1.284 €
PS-651 1 -1°C / +6°C 600 200 780 x 740 x 1865 1.592 €

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%



Armarios Congelacion. PREMIUM
high quality

- Exterior fabricado en chapa con recubrimiento en epoxi blanco que le
confiere elevada resistencia a los golpes y uso diario.

- Cuerpo interior en material alimentario ABS.

- Uniones curvas en el interior para facilitar la limpieza.

- Puerta con tirador incorporado.

- Dotados de cerradura con llave.

- Para modelos PS-251, PS-451 y PS-651 R-600a.

- Termoémetro digital, control de la temperatura.

- De dotacién se suministran 3 parrillas superiores y 1 parrilla para el espacio
inferior.

- Guias integradas en las paredes del armario con sistema anti-vuelco.

- Cuentan con un ventilador que distribuye el frio en el interior obteniendo
una temperatura homogénea.

- Cuentan con desagtie en el interior de la cdmara.

- Refrigeraciéon estética, evaporador integrado en la pared posterior del
armario

NS-251 NS-451 NS-651

Modelo Puertas Temperatura Capacidad (L) Potencia (w) Ancho x Fondo x Alto (mm) Opcién Cesta Superior Opcién Cesta Inferior Precio €
NS-251 1 -22°C /-15°C 150 150 626 x 600 x 850 CSA-200 35€ max.2 CIA-200 32€ (vax.1) 1.063 €
NS-451 1 -22°C /-15°C 460 160 626 x 740 x 1865 CSA-400 27 € vax.e)  CIA-400 26 € max. 1 1.458 €
NS-651 1 -22°C /-15°C 600 160 780 x 740 x 1865 CSA-600 27 € vax.12  CIA-600 26 € max. 1) 1.906 €

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%



Armarios Expositores Refrigeracion. PREMIUM
high quality

CARACTERISTICAS:

- Exterior fabricado en chapa con recubrimiento en epoxi blanco que le confieren elevada
resistencia a los golpes y uso diario.

- Cuerpo interior en material alimentario ABS.

- Cuentan con iluminacién interior fluorescente que incrementa el reclamo y exposicién de
los productos.

- Uniones curvas en el interior para facilitar la limpieza.

- Dotados de cerradura con llave

- Refrigerante ecolégico R-600a.

- Termémetro digital, control de la temperatura y desescarche automatico.

- Desagtie en el interior de la cdmara.

- Puerta de doble cristal con tirador incorporado en el marco.

- Refrigeracién estatica, el evaporador esté integrado en la pared posterior del armario y un
ventilador distribuye el frio obteniendo una temperatura homogénea en el interior.

- Guias integradas en las paredes del armario con sistema anti-vuelco.

- Parrillas de varillas plastificadas, facilmente desmontables para su limpieza.

- De dotacién se suministran 3 parrillas superiores y 1 parrilla para el espacio inferior. En el
modelo 200 se suministran 2 estantes.

- Pueden introducirse cestas de plastico que facilitan la seleccién y el almacenamiento de
los productos.

PS-251C PS-451C PS-651C

Modelo Puertas Temperatura Capacidad (L) Potencia (w) Ancho x Fondo x Alto (mm) Precio €
PS-251-C 1 -1°C / +6°C 130 150 626 x 600 x 845 1.134 €
PS-451-C 1 -1°C / +6°C 460 200 626 x 742 x 1865 1.394 €
PS-651-C 1 -1°C / +6°C 600 200 780 x 742 x 1865 1.700 €

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%



Armarios Expositores Congelacion. PREMIUM
high quality

- Exterior fabricado en chapa con recubrimiento en epoxi blanco que le confieren
elevada resistencia a los golpes y uso diario.

- Cuerpo interior en material alimentario ABS.

- Cuentan con iluminacién interior LED que incrementa el reclamo y exposicion de los
productos.

- Uniones curvas en el interior para facilitar la limpieza.

- Dotados de cerradura con llave. Puertas no reversibles.

- Refrigerante ecolégico R404.

- Termdmetro digital, control de la temperatura y desescarche automatico.

- Desague en el interior de la cdmara.

- Puerta de triple cristal con resistencia anti-vaho incorporada.

- Incorporan 7 estantes fijos.

- Refrigeracion estatica mediante estantes evaporadores.

- Temperatura de trabajo: -25°C - 10°C (Temperatura exterior 32°C)

- Pueden introducirse cestas de plastico que facilitan la seleccion y el
almacenamiento de los productos.

NS-401-C NS-601-C

Modelo  Puertas Temperatura Capacidad (L) Potencia (w) Ancho x Fondo x Alto (mm) Opcién Cesta Superior Opcién Cesta Inferior Precio €
NS-401-C 1 -25°C a -10°C 350 500 600 x 600 x 1855 CSA-400 27 € max.¢) CIA-400 26 € Mmax.1) 2.015 €
NS-601-C 1 -25°C a -10°C 610 520 775 x 695 x 1885 CSA-600 27 € (mAX. 12 CIA-600 26 € max.1) 2.436 €

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%



Armarios Refrigeracion PREMIUM
INOX. high quality

- Exterior con recubrimiento de acero inoxidable que le confiere
elevada resistencia en el uso diario.

- Cuerpo interior en material alimentario ABS.

- Uniones curvas en el interior para facilitar la limpieza.

- Puerta con tirador incorporado.

- Puerta reversible.

- Dotados de cerradura con llave.

- Para modelos PS-251, PS-451 y PS-651 R-600a.

- Termoémetro digital, control de la temperatura.

- De dotacion se suministran 3 parrillas superiores y 1 parrilla para el
espacio inferior.

- Guias integradas en las paredes del armario con sistema anti-vuelco.

- Cuentan con un ventilador que distribuye el frio en el interior
obteniendo una temperatura homogénea.

- Cuentan con desagtie en el interior de la cdmara.

PS-251 Inox PS-451 Inox PS-651 Inox

Modelo Puertas Temperatura Capacidad (L) Potencia (w) Ancho x Fondo x Alto (mm) Precio €
PS-251-I 1 -1°C / +6°C 150 150 626 x 600 x 850 1.114 €
PS-451-| 1 -1°C / +6°C 460 200 626 x 740 x 1865 1.445 €
PS-651-I 1 -1°C / +6°C 600 200 780 x 740 x 1865 1.788 €

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%



Armarios Congelacion. PREMIUM
INOX. high quality

- Exterior con recubrimiento de acero inoxidable que le confiere
elevada resistencia en el uso diario.

- Cuerpo interior en material alimentario ABS.

- Uniones curvas en el interior para facilitar la limpieza.

- Puerta con tirador incorporado.

- Puerta reversible.

- Dotados de cerradura con llave.

- Termémetro digital, control de la temperatura.

- Tensién de trabajo: 230V / 50 Hz.

- Para modelos NS-251, NS-451 y NS-651 R-290.

- Armarios de mantenimiento de congelados:

- Incorporan 7 estantes fijos.

- Refrigeracién estatica mediante estantes evaporadores.

- Pueden introducirse cestas de pléstico que facilitan la seleccién y el
almacenamiento de los productos

NS-251 Inox NS-451 Inox NS-651 Inox

Modelo Puertas Temperatura Capacidad (L) Potencia (w) Ancho x Fondo x Alto (mm) Opcién Cesta Superior Opcidn Cesta Inferior Precio €
NS-251-I 1 -22°C /-15°C 150 160 626 x 600 x 850 1.193 €
NS-451-I 1 -22°C /-15°C 460 160 626 x 740 x 1865 CSA-400 27 € (MAX.¢) CIA-400 26 € vax. 1) 1.634 €
NS-651-1 1 -22°C /-15°C 600 160 780 x 740 x 1865 CSA-600 27 € max. 12) CIA-600 26 € vax.1) 2132 €

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%



Armario Blanco. Con 12 cajones PREMIUM
congelacion high quality

- Armario congelador que ofrece una excelente robustez ideal para aplicaciones
profesionales.

- Fabricados exteriormente en chapa de acero con recubrimiento en epoxi blanco
que le confiere elevada resistencia a los golpes y el uso diario.

- Fabricado interiormente en material termoconformado ABS alimentario con
uniones curvas para facilitar la limpieza.

- Cuenta con desagle en interior de la cdmara.

- Guias integradas en la pared del armario con sistema antivuelco.

- Puerta reversible con tirador incorporado de gran comodidad de apertura.

- Equipado con cerradura con llave.

- Incorpora 7 estantes fijos y 12 cajones.

- Aislamiento de poliuretano inyectado ecoldgico libre de CFCs con densidad de

40 Kg/m3.

- Refrigeracion estatica mediante 7 evaporadores que se encuentran en los
estantes.

-Control de temperatura mediante termostato digital con desescarche
automatico.

- Condensador de bajo mantenimiento.
- Evaporacién automética del agua del desescarche.
- Gas ecolégico R290.

ARTIKO 600 BLANCO

Modelo Temperatura Capacidad (L) Potencia W Ancho x Fondo x Alto (mm) Precio €
ARTIKO 600 BLANCO -22°C /-15°C 600 145 780 x 745 x 1865 1.921 €
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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Armario Inox. Con 12 cajones PREMIUM
congelacion high quality

-Armario congelador que ofrece una excelente robustez ideal para
aplicaciones profesionales.

- Fabricados exteriormente en acero inoxidable que le confiere elevada
resistencia a los golpes y el uso diario.

- Fabricado interiormente en material termoconformado ABS alimentario con
uniones curvas para facilitar la limpieza.

- Cuenta con desagle en interior de la camara.

- Guias integradas en la pared del armario con sistema antivuelco.

- Puerta reversible con tirador incorporado de gran comodidad de apertura.

- Equipado con cerradura con llave.

- Incorpora 7 estantes fijos con 12 cajones.

- Aislamiento de poliuretano inyectado ecoldgico libre de CFCs con densidad

de 40 Kg/m3.

- Refrigeracion estatica mediante 7 evaporadores que se encuentran en los
estantes.

- Control de temperatura mediante termostato digital con desescarche
automatico.

- Condensador de bajo mantenimiento.
- Evaporacién automética del agua del desescarche.
- Gas ecoldégico R290.

ARTIKO 600 INOX

Modelo Temperatura Capacidad (L) Potencia W Ancho x Fondo x Alto (mm) Precio €
ARTIKO 600 INOX -22°C /-15°C 600 145 780 x 745 x 1865 2.074 €
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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Armarios Refrigeracion.

Modelo Puertas

PS-802 2

maquinaria-hosteleria.net

PS-802

Temperatura

-2°C/ +8°C

961318557 - 615610803

PREMIUM
high quality

- Este armario es perfecto para cocinas pequefas y medianas que buscan una distribucion
interna cdmoda de productos. Su disefio de dos puertas brinda una amplitud excepcional,
facilitando la identificacién visual directa de los productos, a pesar de contar con un Unico
espacio interior.

- Los acabados estan disefiados para cocinas profesionales, destacando la robustez de las
puertas, la calidad de los acabados interiores, la eficiente distribucion del frio y el cuidado
detalle en los estantes interiores.

- Exterior fabricado en chapa con recubrimiento en epoxi blanco que le confiere elevada
resistencia a los golpes y uso diario.

- Cuerpo interior en material alimentario ABS. Uniones curvas en el interior para facilitar la
limpieza.

- Puerta con tirador incorporado. Dotados de cerradura con llave.

- Termdémetro digital, control de la temperatura.

- Tensidn de trabajo: 230V / 50 Hz.

- El refrigerante para todos los modelos es R-290. 8 estantes.

- El modelo mixto consta de dos cuerpos independientes, cada uno con su propia separacion
interna para mantener temperaturas independientes. En el resto de armarios no existe
separacién interior de los 2 cuerpos.

Capacidad (L) Potencia (w) Ancho x Fondo x Alto (mm) Precio €
744 660 1215 x 585 x 1868 2.266 €
Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%

14



Armarios Congelacion.

Modelo Puertas

NS-802 2

maquinaria-hosteleria.net

NS-802

Temperatura

-18°C

961318557 - 615610803

PREMIUM
high quality

- Este armario es perfecto para cocinas pequefas y medianas que buscan una distribucion
interna cdmoda de productos. Su disefio de dos puertas brinda una amplitud excepcional,
facilitando la identificacién visual directa de los productos, a pesar de contar con un Unico
espacio interior.

- Los acabados estan disefiados para cocinas profesionales, destacando la robustez de las
puertas, la calidad de los acabados interiores, la eficiente distribucion del frio y el cuidado
detalle en los estantes interiores.

- Exterior fabricado en chapa con recubrimiento en epoxi blanco que le confiere elevada
resistencia a los golpes y uso diario.

- Cuerpo interior en material alimentario ABS. Uniones curvas en el interior para facilitar la
limpieza.

- Puerta con tirador incorporado. Dotados de cerradura con llave.

- Termdémetro digital, control de la temperatura.

- Tensidn de trabajo: 230V / 50 Hz.

- El refrigerante para todos los modelos es R-290. 8 estantes.

- El modelo mixto consta de dos cuerpos independientes, cada uno con su propia separacion
interna para mantener temperaturas independientes. En el resto de armarios no existe
separacién interior de los 2 cuerpos.

Capacidad (L) Potencia (w) Ancho x Fondo x Alto (mm) Precio €
744 650 1215 x 585 x 1868 2.668 €
Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%

15



Armarios MIXTO PREMIUM
Refrigeracion / Congelacion. high quality

- Este armario es perfecto para cocinas pequefas y medianas que buscan una distribucion
interna cdmoda de productos. Su disefio de dos puertas brinda una amplitud excepcional,
facilitando la identificacién visual directa de los productos, a pesar de contar con un Unico
espacio interior.

- Los acabados estan disefiados para cocinas profesionales, destacando la robustez de las
puertas, la calidad de los acabados interiores, la eficiente distribucion del frio y el cuidado
detalle en los estantes interiores.

- Exterior fabricado en chapa con recubrimiento en epoxi blanco que le confiere elevada
resistencia a los golpes y uso diario.

- Cuerpo interior en material alimentario ABS. Uniones curvas en el interior para facilitar la
limpieza.

- Puerta con tirador incorporado. Dotados de cerradura con llave.

- Termdémetro digital, control de la temperatura.

- Tensidn de trabajo: 230V / 50 Hz.

- El refrigerante para todos los modelos es R-290. 8 estantes.

- El modelo mixto consta de dos cuerpos independientes, cada uno con su propia separacion
interna para mantener temperaturas independientes. En el resto de armarios no existe
separacién interior de los 2 cuerpos.

PS-802 MIXTO
Modelo Puertas Temperatura Capacidad (L) Potencia (w) Ancho x Fondo x Alto (mm) Precio €
NS-802 MIXTO 2 -2 +8°C/-18°C 722 650 1215 x 585 x 1868 2.699 €
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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Armario co cajones. PREMIUM
Congelacion high quality

- Fabricacién europea de alta calidad.

- Exterior en chapa de acero plastificada blanca anticorrosion.

- nterior termoconformado.

- Aislamiento en poliuretano inyectado de alta presién sin CFC's con gran espesor que
garantiza un bajo consumo energético.

- Piloto encendido y alarma sobreelevacién de temperatura.

- Termostato mecénico y termémetro analdgico.

- Interruptor de congelacién rapida.

- Dotacién de cestas o parrillas segin modelos.

- Gas ecoldgico sin CFC R600A.

ARTIKO 220

Modelo Cajones Temperatura Capacidad (L) Ancho x Fondo x Alto (mm) Precio €
ARTIKO 220 7 -18°C /-24°C 160 540 x 600 x 1380 709 €
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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SERIE SNACK INFINITHI

MADE IN SPAIN

- Exterior en acero inox AlSI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AlSI-304, fondo embutido

- Puertas de apertura reversible, con sistema de cierre automético y burlete magnético
(permanece abierta al superar los 90° de aper- tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con serigrafia perimetral gris
metalizado

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en altura

- 3 sistemas de regulacién de estantes: soportes, guias o costado interior embutido (seguin
modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y cero efecto ODP

- luminacién interior estandar LED

- Sistema de refrigeracion ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacion ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestion del consumo

- Descarche automatico

- Evaporacién automética del agua de descarche

- Gestidn del funcionamiento de ventiladores en la cdmara con la apertura de puertas

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

- Cuadro de mandos y rejilla ventilacién unidad condensadora desmontables

- Proteccion de alta temperatura en grupo frigorifico mediante control electrénico

Refrigeracién

Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w)

SR-551 1 3 525 * 780 * 2055 409 -2°C/8°C 303 2135 €

Congelacién

Modelo Puertas Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
SN-551 1 3 525 * 780 * 2055 409 -20°C /-15°C 495 2.858 €
Parrilla adicional 600 * 400 28 €
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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http://www.maquinaria-hosteleria.net
http://www.maquinaria-hosteleria.net/presupuestos.html

SERIE SNACK INFINITHI
Puerta de Cristal MADE IN SPAIN

- Exterior en acero inox AISI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AlSI-304, fondo embutido

- Puertas de apertura reversible, con sistema de cierre automético y burlete magnético
(permanece abierta al superar los 90° de aper- tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con serigrafia perimetral gris
metalizado

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en altura

- 3 sistemas de regulacion de estantes: soportes, guias o costado interior embutido (segin
modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y cero efecto ODP

- luminacién interior estandar LED

- Sistema de refrigeracion ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacién ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestién del consumo

- Descarche automatico

- Evaporacién automética del agua de descarche

- Gestion del funcionamiento de ventiladores en la cdmara con la apertura de puertas

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

- Cuadro de mandos y rejilla ventilacién unidad condensadora desmontables

- Proteccion de alta temperatura en grupo frigorifico mediante control electrénico

Refrigeracién

Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w)

SRV-551 1 4 525 *780 * 2055 409 -2°C/8°C 303 2429 €

Congelacién

Modelo Puertas Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
SNV-551 1 4 525 * 780 * 2055 409 -20°C /-15°C 495 3.038 €
Parrilla adicional 600 * 400 28 €
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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http://www.maquinaria-hosteleria.net
http://www.maquinaria-hosteleria.net/presupuestos.html

SERIE SNACK INFINITHI

MADE IN SPAIN

- Exterior en acero inox AlSI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AlSI-304, fondo embutido

- Puertas de apertura reversible, con sistema de cierre automético y burlete magnético
(permanece abierta al superar los 90° de aper- tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con serigrafia perimetral gris
metalizado

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en altura

- 3 sistemas de regulacién de estantes: soportes, guias o costado interior embutido (segun
modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y cero efecto ODP

- luminacién interior estandar LED

- Sistema de refrigeracion ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacién ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestién del consumo

- Descarche automatico

- Evaporacién automética del agua de descarche

- Gestion del funcionamiento de ventiladores en la cdmara con la apertura de puertas

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

- Cuadro de mandos y rejilla ventilacién unidad condensadora desmontables

- Proteccion de alta temperatura en grupo frigorifico mediante control electrénico

Refrigeracién

Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w)

SR-751 1 3 660 * 745 * 2160 505 -2°C/8°C 502 2402 €

Congelacién

Modelo Puertas Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
SN-751 1 3 660 * 745 * 2160 505 -20°C /-15°C 606 3.246 €
Parrilla adicional 560 * 542 35€
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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http://www.maquinaria-hosteleria.net
http://www.maquinaria-hosteleria.net/presupuestos.html

SERIE SNACK INFINITHI

MADE IN SPAIN

- Exterior en acero inox AlSI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AlSI-304, fondo embutido

- Puertas de apertura reversible, con sistema de cierre automético y burlete magnético
(permanece abierta al superar los 90° de aper- tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con serigrafia perimetral gris
metalizado

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en altura

- 3 sistemas de regulacién de estantes: soportes, guias o costado interior embutido (seguin
modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y cero efecto ODP

- luminacién interior estandar LED

- Sistema de refrigeracion ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacion ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestion del consumo

- Descarche automatico

- Evaporacién automética del agua de descarche

- Gestidn del funcionamiento de ventiladores en la cdmara con la apertura de puertas

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

- Cuadro de mandos y rejilla ventilacién unidad condensadora desmontables

- Proteccion de alta temperatura en grupo frigorifico mediante control electrénico

Refrigeracién

Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w)

SR-752 2 3 660 * 745 * 2160 505 -2°C/8°C 502 2.450 €

Congelacién

Modelo Puertas Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
SN-752 2 3 660 * 745 * 2160 505 -20°C /-15°C 606 3.295 €
Parrilla adicional 560 * 542 35€
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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SERIE SNACK INFINITHI
Puerta de Cristal MADE IN SPAIN

- Exterior en acero inox AlSI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AlSI-304, fondo embutido

- Puertas de apertura reversible, con sistema de cierre automético y burlete magnético
(permanece abierta al superar los 90° de aper- tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con serigrafia perimetral gris
metalizado

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en altura

- 3 sistemas de regulacién de estantes: soportes, guias o costado interior embutido (seguin
modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y cero efecto ODP

- luminacién interior estandar LED

- Sistema de refrigeracion ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacion ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestion del consumo

- Descarche automatico

- Evaporacién automética del agua de descarche

- Gestién del funcionamiento de ventiladores en la cdmara con la apertura de puertas

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

- Cuadro de mandos y rejilla ventilacién unidad condensadora desmontables

- Proteccidon de alta temperatura en grupo frigorifico mediante control electrénico

Refrigeracién

Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w)

SRV-751 1 4 660 * 745 * 2160 505 -2°C/8°C 502 2.815 €

Congelacién

Modelo Puertas Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
SNV-751 1 4 660 * 745 * 2160 505 -20°C /-15°C 606 3.887 €
Parrilla adicional 56 * 542 35€
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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SERIE SNACK INFINITHI

MADE IN SPAIN

- Exterior en acero inox AlSI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AlSI-304, fondo embutido

- Puertas de apertura reversible, con sistema de cierre automético y burlete
magnético (permanece abierta al superar los 90° de aper- tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con serigrafia
perimetral gris metalizado

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en altura

- 3 sistemas de regulacién de estantes: soportes, guias o costado interior
embutido (segin modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y cero
efecto ODP

- luminacién interior estandar LED

- Sistema de refrigeracién ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacién ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestion del consumo

- Descarche automatico

- Evaporacién automética del agua de descarche

- Gestion del funcionamiento de ventiladores en la cdmara con la apertura de
puertas

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

- Cuadro de mandos y rejilla ventilacién unidad condensadora desmontables

Refrigeracion

Modelo Puertas Estantes Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
SR-1252 2 6 1240 * 710 * 2055 964 -2°C/ 8°C 543 2916 €
SR-1253 3 6 1240 * 710 * 2055 964 -2°C / 8°C 543 2.958 €
SR-1254 4 6 1240 * 710 * 2055 964 -2°C/ 8°C 543 2.991 €
Congelacién

Modelo Puertas Estantes Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
SN-1252 2 6 1240 * 710 * 2055 964 -20°C /-15°C 833 3.920 €
SN-1253 3 6 1240 * 710 * 2055 964 -20°C /-15°C 833 3.958 €
SN-1254 4 6 1240 * 710 * 2055 964 -20°C /-15°C 833 4.021 €
Parrilla adicional 35 €
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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SERIE SNACK INFINITHI
Puerta de Cristal MADE IN SPAIN

- Exterior en acero inox AISI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AlSI-304, fondo embutido

- Puertas de apertura reversible, con sistema de cierre automético y burlete magnético
(permanece abierta al superar los 90° de aper- tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con serigrafia perimetral gris
metalizado

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en altura

- 3 sistemas de regulacion de estantes: soportes, guias o costado interior embutido (segin
modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y cero efecto ODP

- luminacién interior estandar LED

- Sistema de refrigeracion ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacién ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestién del consumo

- Descarche automatico

- Evaporacién automética del agua de descarche

- Gestion del funcionamiento de ventiladores en la cdmara con la apertura de puertas

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

- Cuadro de mandos y rejilla ventilacién unidad condensadora desmontables

- Proteccion de alta temperatura en grupo frigorifico mediante control electrénico

Refrigeracién

Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w)

SRV-1252 2 4 1240 * 710 * 2055 964 -2°C/8°C 543 3.506 €

Congelacién

Modelo Puertas Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
SNV-1252 2 4 1240 * 710 * 2055 964 -20°C /-15°C 833 4.646 €
Parrilla adicional 35€
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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SERIE SNACK INFINITHI
Refrigeracion y Congelacion MADE IN SPAIN

- Exterior en acero inox AlSI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AlSI-304, fondo embutido

- Puertas de apertura reversible, con sistema de cierre automatico y burlete magnético
(permanece abierta al superar los 90° de aper- tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con serigrafia perimetral gris
metalizado

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en altura

- 3 sistemas de regulacién de estantes: soportes, guias o costado interior embutido (segin
modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y cero efecto ODP

- luminacién interior estandar LED

- Sistema de refrigeracion ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacién ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestién del consumo

- Descarche automético

- Evaporacién automética del agua de descarche

- Gestion del funcionamiento de ventiladores en la cdmara con la apertura de puertas

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

- Cuadro de mandos y rejilla ventilacion unidad condensadora desmontables

- Proteccién de alta temperatura en grupo frigorifico mediante control electrénico

Refrigeracién - Congelacion.

Modelo Puertas Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
CSM-1252 2 3 1240 * 710 * 2055 830 -2°C/8°C - -20°C/-15°C 271 + 385 4.922 €

Parrilla adicional 35 €
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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SERIE SNACK INFINITHI

MADE IN SPAIN

- Exterior en acero inox AlSI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AlSI-304, fondo embutido

- Puertas de apertura reversible, con sistema de cierre automético y burlete
magnético (permanece abierta al superar los 90° de aper- tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con serigrafia
perimetral gris metalizado

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en altura

- 3 sistemas de regulaciéon de estantes: soportes, guias o costado interior
embutido (segin modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y cero
efecto ODP

- luminacién interior estandar LED

- Sistema de refrigeracién ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacién ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestion del consumo

- Descarche automatico

- Evaporacién automética del agua de descarche

- Gestion del funcionamiento de ventiladores en la camara con la apertura de
puertas

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

Refrigeracion

Modelo Puertas Estantes Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
SR-1402 2 6 1350 * 745 * 2160 1207 -2°C/ 8°C 845 3.150 €
SR-1403 3 6 1350 * 745 * 2160 1201 -2°C / 8°C 845 3.220 €
SR-1404 4 6 1350 * 745 * 2160 1201 -2°C/ 8°C 845 3.257 €
Congelacién

Modelo Puertas Estantes Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
SN-1402 2 6 1350 * 745 * 2160 1201 -20°C /-15°C 907 4.228 €
SN-1403 3 6 1350 * 745 * 2160 1207 -20°C /-15°C 907 4.283 €
SN-1404 4 6 1350 * 745 * 2160 1207 -20°C /-15°C 907 4.346 €
Parrilla adicional 560 * 542 35 €
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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SERIE SNACK INFINITHI
Puertas de Cristal MADE IN SPAIN

- Exterior en acero inox AISI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AlSI-304, fondo embutido

- Puertas de apertura reversible, con sistema de cierre automético y burlete magnético
(permanece abierta al superar los 90° de aper- tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con serigrafia perimetral gris
metalizado

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en altura

- 3 sistemas de regulacion de estantes: soportes, guias o costado interior embutido (segin
modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y cero efecto ODP

- luminacién interior estandar LED

- Sistema de refrigeracion ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacién ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestién del consumo

- Descarche automatico

- Evaporacién automética del agua de descarche

- Gestion del funcionamiento de ventiladores en la cdmara con la apertura de puertas

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

- Cuadro de mandos y rejilla ventilacién unidad condensadora desmontables

- Proteccion de alta temperatura en grupo frigorifico mediante control electrénico

Refrigeracién

Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w)

SRV-1402 2 4 1350 * 745 * 2160 1201 -2°C/8°C 845 4174 €

Congelacién

Modelo Puertas Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
SNV-1402 2 4 1350 * 745 * 2160 1201 -20°C /-15°C 907 5.679 €
Parrilla adicional 560 * 542 35€
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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SERIE SNACK INFINITHI
Con departamento Pescado MADE IN SPAIN

- Exterior en acero inox AlSI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AlSI-304, fondo embutido

- Puertas de apertura reversible, con sistema de cierre automatico y burlete magnético
(permanece abierta al superar los 90° de aper- tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con serigrafia perimetral gris
metalizado

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en altura

- 3 sistemas de regulacién de estantes: soportes, guias o costado interior embutido (segin
modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y cero efecto ODP

- luminacién interior estandar LED

- Sistema de refrigeracion ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacién ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestion del consumo

- Descarche automético

- Evaporacién automética del agua de descarche

- Gestién del funcionamiento de ventiladores en la cdmara con la apertura de puertas

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

- Cuadro de mandos y rejilla ventilacién unidad condensadora desmontables

- Proteccién de alta temperatura en grupo frigorifico mediante control electrénico

Refrigeracién - Congelacion.

Modelo Puertas Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
SRP-1402 2 3 1350 * 745 * 2160 1010 -2°C/8°C - -5°C/1°C 502 + 245 4.687 €
Parrilla adicional 35 €
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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SERIE SNACK INFINITHI
Refrigeracion y Congelacion MADE IN SPAIN

- Exterior en acero inox AlSI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AlSI-304, fondo embutido

- Puertas de apertura reversible, con sistema de cierre automético y burlete magnético
(permanece abierta al superar los 90° de aper- tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con serigrafia perimetral gris
metalizado

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en altura

- 3 sistemas de regulacién de estantes: soportes, guias o costado interior embutido (segun
modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y cero efecto ODP

- luminacién interior estandar LED

- Sistema de refrigeracion ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacién ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestion del consumo

- Descarche automatico

- Evaporacién automética del agua de descarche

- Gestién del funcionamiento de ventiladores en la cdmara con la apertura de puertas

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

- Cuadro de mandos y rejilla ventilacién unidad condensadora desmontables

- Proteccién de alta temperatura en grupo frigorifico mediante control electrénico

Refrigeracién - Congelacion.

Modelo Puertas Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
SM-1402 2 3 1350 * 745 * 2160 1010 -2°C/8°C - -20°C/-15°C 820 + 398 5.448 €
Parrilla adicional 560 * 542 35 €
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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SERIE SNACK INFINITHI

MADE IN SPAIN

- Exterior en acero inox AlSI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AlSI-304, fondo embutido

- Puertas de apertura reversible, con sistema de cierre automético y burlete magnético
(permanece abierta al superar los 90° de aper- tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con serigrafia perimetral gris
metalizado

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en altura

- 3 sistemas de regulacién de estantes: soportes, guias o costado interior embutido (seguin
modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y cero efecto ODP

- luminacién interior estandar LED

- Sistema de refrigeracion ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacion ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestion del consumo

- Descarche automatico

- Evaporacién automética del agua de descarche

- Gestién del funcionamiento de ventiladores en la cdmara con la apertura de puertas

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

- Cuadro de mandos y rejilla ventilacién unidad condensadora desmontables

- Proteccidon de alta temperatura en grupo frigorifico mediante control electrénico

Refrigeracién

Estantes Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w)

SR-2103 3 9 2035 * 745 * 2160 1852 -2°C /8°C 1702 4955 €

Congelacién

Modelo Puertas Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
SN-2103 3 9 2035 * 745 * 2160 1852 -20°C /-15°C 1814 6.231 €
Parrilla adicional. 560 * 542 35€
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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SERIE SNACK INFINITHI

MADE IN SPAIN

- Exterior en acero inox AISI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AlSI-304, fondo embutido

- Puertas de apertura reversible, con sistema de cierre automético y burlete magnético
(permanece abierta al superar los 90° de aper- tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con serigrafia perimetral gris
metalizado

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en altura

- 3 sistemas de regulacion de estantes: soportes, guias o costado interior embutido (segin
modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y cero efecto ODP

- luminacién interior estandar LED

- Sistema de refrigeracion ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacién ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestién del consumo

- Descarche automatico

- Evaporacién automética del agua de descarche

- Gestion del funcionamiento de ventiladores en la cdmara con la apertura de puertas

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

- Cuadro de mandos y rejilla ventilacién unidad condensadora desmontables

- Proteccion de alta temperatura en grupo frigorifico mediante control electrénico

Refrigeracién

Estantes Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w)

SR-2106 6 9 2035 * 745 * 2160 1852 -2°C /8°C 1702 5.131 €

Congelacién

Modelo Puertas Estantes Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
SN-2106 6 9 2035 * 745 * 2160 1852 -20°C /-15°C 1814 6.396 €
Parrilla adicional 35€
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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AAAAAAAAAAA

SERIE GASTRO

-45%



SERIE GASTRO INFINITHI

GN 1/1 MADE IN SPAIN

- Exterior en acero inox AlSI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AlSI-304, fondo embutidoPuertas de apertura reversible, con sistema
de cierre automético y burlete magnético (permanece abierta al superar los 90° de aper-
tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con serigrafia perimetral gris
metalizado

- Cerradura en puertas

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en altura

- 3 sistemas de regulacién de estantes: soportes, guias o costado interior embutido (seguin
modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y cero efecto ODP

- lluminacién interior estdndar LED

- Sistema de refrigeracion ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacion ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestion del consumo

- Sescarche automatico

- Evaporacién automética del agua de descarche

- Gestién del funcionamiento de ventiladores en la cdmara con la apertura de puertas

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

- Cuadro de mandos y rejilla ventilacién unidad condensadora desmontables

- Proteccidon de alta temperatura en grupo frigorifico mediante control electrénico

Refrigeracién

Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w)

GR-501 1 3 425 * 790 * 2055 301 -2°C/8°C 271 2.071 €

Congelacién

Modelo Puertas Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
GN-501 1 3 425 * 790 * 2055 301 -20°C /-15°C 385 2.682 €
Parrilla adicional GN 1/1 530 * 325 MM 28 €
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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SERIE GASTRO INFINITHI

GN 1/1 MADE IN SPAIN
Puerta de Cristal

- Exterior en acero inox AlSI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AlSI-304, fondo embutidoPuertas de apertura reversible, con sistema
de cierre automético y burlete magnético (permanece abierta al superar los 90° de aper-
tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con serigrafia perimetral gris
metalizado

- Cerradura en puertas

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en altura

- 3 sistemas de regulacién de estantes: soportes, guias o costado interior embutido (segun
modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y cero efecto ODP

- lluminacién interior estdndar LED

- Sistema de refrigeracion ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacién ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestion del consumo

- Sescarche automatico

- Evaporacién automética del agua de descarche

- Gestion del funcionamiento de ventiladores en la cdmara con la apertura de puertas

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

- Cuadro de mandos y rejilla ventilacién unidad condensadora desmontables

- Proteccion de alta temperatura en grupo frigorifico mediante control electrénico

Refrigeracién

Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w)

GRV-501 1 4 425 * 790 * 2055 301 -2°C/8°C 271 2.348 €

Congelacién

Modelo Puertas Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
GNV-501 1 4 425 * 790 * 2055 301 -20°C /-15°C 385 3.035 €
Parrilla adicional GN 1/1 530 * 325 MM 28 €
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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SERIE GASTRO INFINITHI
Pescado MADE IN SPAIN

- Exterior en acero inox AlSI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AISI-304, fondo embutidoPuertas de apertura reversible, con sistema
de cierre automético y burlete magnético (permanece abierta al superar los 90° de aper-
tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con serigrafia perimetral gris
metalizado

- Cerradura en puertas

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en altura

- 3 sistemas de regulacién de estantes: soportes, guias o costado interior embutido (segin
modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y cero efecto ODP

- lluminacion interior estandar LED

- Sistema de refrigeracion ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacién ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestién del consumo

- Sescarche automético

- Evaporacién automética del agua de descarche

- Gestion del funcionamiento de ventiladores en la cdmara con la apertura de puertas

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

- Cuadro de mandos y rejilla ventilacion unidad condensadora desmontables

- Proteccién de alta temperatura en grupo frigorifico mediante control electrénico

Refrigeracién pescado

Modelo Puertas Cajas de Pescado Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
ERP-557 1 7 525 * 790 * 2055 409 -5°C /1°C 303 2.788 €
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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SERIE GASTRO INFINITHI

MADE IN SPAIN

- Exterior en acero inox AlSI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AlSI-304, fondo embutidoPuertas de apertura reversible, con sistema
de cierre automatico y burlete magnético (permanece abierta al superar los 90° de aper-
tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con serigrafia perimetral gris
metalizado

- Cerradura en puertas

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en altura

- 3 sistemas de regulacion de estantes: soportes, guias o costado interior embutido (seguin
modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y cero efecto ODP

- lluminacién interior estandar LED

- Sistema de refrigeracién ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacién ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestion del consumo

- Sescarche automatico

- Evaporacién automética del agua de descarche

- Gestion del funcionamiento de ventiladores en la cdmara con la apertura de puertas

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

- Cuadro de mandos y rejilla ventilacién unidad condensadora desmontables

- Proteccion de alta temperatura en grupo frigorifico mediante control electrénico

Refrigeracién

Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w)

ER-401 1 3 600 * 655 * 1900 337 -2°C/8°C 502 2317 €

Congelacién

Modelo Puertas Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
EN-401 1 3 600 * 655 * 1900 337 -20°C /-15°C 606 3.012 €
Parrilla adicional 32 €
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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SERIE GASTRO INFINITHI

MADE IN SPAIN

- Exterior en acero inox AlSI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AlSI-304, fondo embutidoPuertas de apertura reversible, con sistema
de cierre automético y burlete magnético (permanece abierta al superar los 90° de aper-
tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con serigrafia perimetral gris
metalizado

- Cerradura en puertas

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en altura

- 3 sistemas de regulacién de estantes: soportes, guias o costado interior embutido (seguin
modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y cero efecto ODP

- lluminacién interior estdndar LED

- Sistema de refrigeracion ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacion ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestion del consumo

- Sescarche automatico

- Evaporacién automética del agua de descarche

- Gestién del funcionamiento de ventiladores en la cdmara con la apertura de puertas

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

- Cuadro de mandos y rejilla ventilacién unidad condensadora desmontables

- Proteccidon de alta temperatura en grupo frigorifico mediante control electrénico

Refrigeracién

Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w)
ERV-401 1 4 600 * 655 * 1900 337 -2°C/8°C 502 2.559 €

Congelacién

Modelo Puertas Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
ENV-401 1 4 600 * 655 * 1900 337 -20°C /-15°C 606 3.247
Parrilla adicional 32 €
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%

38


http://www.maquinaria-hosteleria.net
http://www.maquinaria-hosteleria.net/presupuestos.html

SERIE GASTRO
INFINITHI
GN 21/1 MADE IN SPAIN

- Exterior en acero inox AISI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AlSI-304, fondo embutidoPuertas de apertura reversible, con sistema
de cierre automético y burlete magnético (permanece abierta al superar los 90° de aper-
tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con serigrafia perimetral gris
metalizado

- Cerradura en puertas

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en altura

- 3 sistemas de regulacion de estantes: soportes, guias o costado interior embutido (segin
modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y cero efecto ODP

- lluminacién interior estdndar LED

- Sistema de refrigeracion ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacién ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestién del consumo

- Sescarche automético

- Evaporacién automética del agua de descarche

- Gestion del funcionamiento de ventiladores en la cdmara con la apertura de puertas

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

- Cuadro de mandos y rejilla ventilacién unidad condensadora desmontables

- Proteccion de alta temperatura en grupo frigorifico mediante control electrénico

Refrigeracién

Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w)

GR-751 1 3 660 * 850 * 2130 645 -2°C/8°C 502 2.594

Congelacién

Modelo Puertas Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
GN-751 1 3 660 * 850 * 2130 645 -20°C /-15°C 606 3.476
Parrilla adicional 650 * 530. GN 2/1 56 €
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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SERIE GASTRO
INFINITHI
GN 21/1 MADE IN SPAIN

- Exterior en acero inox AlSI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AlSI-304, fondo embutidoPuertas de apertura reversible, con sistema
de cierre automético y burlete magnético (permanece abierta al superar los 90° de aper-
tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con serigrafia perimetral gris
metalizado

- Cerradura en puertas

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en altura

- 3 sistemas de regulacién de estantes: soportes, guias o costado interior embutido (segun
modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y cero efecto ODP

- lluminacién interior estdndar LED

- Sistema de refrigeracion ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacién ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestion del consumo

- Sescarche automatico

- Evaporacién automética del agua de descarche

- Gestion del funcionamiento de ventiladores en la cdmara con la apertura de puertas

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

- Cuadro de mandos y rejilla ventilacién unidad condensadora desmontables

- Proteccion de alta temperatura en grupo frigorifico mediante control electrénico

Refrigeracién

Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w)

GRV-751 1 4 660 * 850 * 2130 645 -2°C/8°C 502 2.966 €

Congelacién

Modelo Puertas Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
GNV-751 1 4 660 * 850 * 2130 645 -20°C /-15°C 606 4117 €
Parrilla adicional 650 * 530. GN 2/1 56 €
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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SERIE GASTRO INFINITHI

MADE IN SPAIN

- Exterior en acero inox AlSI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AlSI-304, fondo embutidoPuertas de apertura reversible, con sistema
de cierre automético y burlete magnético (permanece abierta al superar los 90° de aper-
tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con serigrafia perimetral gris
metalizado

- Cerradura en puertas

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en altura

- 3 sistemas de regulacién de estantes: soportes, guias o costado interior embutido (seguin
modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y cero efecto ODP

- lluminacién interior estdndar LED

- Sistema de refrigeracion ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacion ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestion del consumo

- Sescarche automatico

- Evaporacién automética del agua de descarche

- Gestién del funcionamiento de ventiladores en la cdmara con la apertura de puertas

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

- Cuadro de mandos y rejilla ventilacién unidad condensadora desmontables

- Proteccidon de alta temperatura en grupo frigorifico mediante control electrénico

Refrigeracién

Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w)

ER-1252 2 3 1240 * 720 * 2055 964 -2°C/ 8°C 543 2919 €

Congelacién

Modelo Puertas Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
EN-1252 2 3 1240 * 720 * 2055 964 -20°C /-15°C 833 3.924 €
Parrilla adicional + Guias 65 €
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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SERIE GASTRO INFINITHI
Puertas de Cristal MADE IN SPAIN

- Exterior en acero inox AlSI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AlSI-304, fondo embutidoPuertas de apertura reversible, con sistema
de cierre automético y burlete magnético (permanece abierta al superar los 90° de aper-
tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con serigrafia perimetral gris
metalizado

- Cerradura en puertas

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en altura

- 3 sistemas de regulacién de estantes: soportes, guias o costado interior embutido (seguin
modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y cero efecto ODP

- lluminacién interior estdndar LED

- Sistema de refrigeracion ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacion ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestion del consumo

- Sescarche automatico

- Evaporacién automética del agua de descarche

- Gestién del funcionamiento de ventiladores en la cdmara con la apertura de puertas

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

- Cuadro de mandos y rejilla ventilacién unidad condensadora desmontables

- Proteccidon de alta temperatura en grupo frigorifico mediante control electrénico

Refrigeracién

Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w)

ERV-1252 2 4 1240 * 720 * 2055 964 -2°C/ 8°C 543 3.510 €

Congelacién

Modelo Puertas Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
ENV-1252 2 4 1240 * 720 * 2055 964 -20°C /-15°C 833 4.641 €
Parrilla adicional 35 €
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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SERIE GASTRO
INFINITHI
GN 2/1 MADE IN SPAIN

- Exterior en acero inox AlSI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AlSI-304, fondo embutidoPuertas de apertura
reversible, con sistema de cierre automético y burlete magnético
(permanece abierta al superar los 90° de aper- tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con
serigrafia perimetral gris metalizado

- Cerradura en puertas

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en
altura

- 3 sistemas de regulacion de estantes: soportes, guias o costado
interior embutido (segin modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP
y cero efecto ODP

- lluminacioén interior estdndar LED

- Sistema de refrigeracion ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacion ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestion del
consumo

- Sescarche automatico

- Evaporacién automética del agua de descarche

Refrigeracion

Modelo Puertas Estantes Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
GR-1402 2 6 1350 * 850 * 2130 1404 -2°C/ 8°C 845 4.017 €
GR-1403 3 6 1350 * 850 * 2130 1404 -2°C / 8°C 845 4.156 €
GR-1404 4 6 1350 * 850 * 2130 1404 -2°C / 8°C 845 4.208 €
Congelacién

Modelo Puertas Estantes Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
GN-1402 2 6 1350 * 850 * 2130 1282 -20°C /-15°C 907 4.828 €
GN-1403 3 6 1350 * 850 * 2130 1282 -20°C /-15°C 907 5.082 €
GN-1404 4 6 1350 * 850 * 2130 1282 -20°C /-15°C 907 5.148 €
Parrilla adicional GN 2/1 56 €
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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PASTELERIA



SERIE PASTELERIA INFINITHI

MADE IN SPAIN

- Exterior en acero inox AlSI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AlSI-304, fondo embutidoPuertas de apertura reversible, con sistema
de cierre automético y burlete magnético (permanece abierta al superar los 90° de aper-
tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con serigrafia perimetral gris
metalizado

- Cerradura en puertas

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en altura

- 3 sistemas de regulacién de estantes: soportes, guias o costado interior embutido (seguin
modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y cero efecto ODP

- lluminacién interior estdndar LED

- Sistema de refrigeracion ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacion ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestion del consumo

- Sescarche automatico

- Evaporacién automética del agua de descarche

- Gestién del funcionamiento de ventiladores en la cdmara con la apertura de puertas

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

- Cuadro de mandos y rejilla ventilacién unidad condensadora desmontables

- Proteccidon de alta temperatura en grupo frigorifico mediante control electrénico

Refrigeracién

Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w)
ERP-5520 1 3 525 * 790 * 2055 409 0°C/8°C 303 2.667 €

Congelacién

Modelo Puertas Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
ENP-5520 1 3 525 * 790 * 2055 409 -20°C /-15°C 495 3.091 €
Parrilla adicional 600 * 400 + Guias 58 €
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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SERIE PASTELERIA INFINITHI

MADE IN SPAIN

- Exterior en acero inox AlSI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AlSI-304, fondo embutidoPuertas de apertura reversible, con sistema
de cierre automético y burlete magnético (permanece abierta al superar los 90° de aper-
tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con serigrafia perimetral gris
metalizado

- Cerradura en puertas

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en altura

- 3 sistemas de regulacién de estantes: soportes, guias o costado interior embutido (seguin
modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y cero efecto ODP

- lluminacién interior estdndar LED

- Sistema de refrigeracion ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacion ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestion del consumo

- Sescarche automatico

- Evaporacién automética del agua de descarche

- Gestién del funcionamiento de ventiladores en la cdmara con la apertura de puertas

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

- Cuadro de mandos y rejilla ventilacién unidad condensadora desmontables

- Proteccidon de alta temperatura en grupo frigorifico mediante control electrénico

Refrigeracién

Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w)

ERP-751 1 0 660 * 850 * 2130 645 -2°C/ 8°C 502 3.089 €

Congelacién

Modelo Puertas Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
ENP-751 1 0 600 * 850 * 2130 645 -20°C /-15°C 606 4.017 €
Parrilla adicional 600 * 400 + Guias 58 €
maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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SERIE PASTELERIA INFINITHI

MADE IN SPAIN

- Exterior en acero inox AlSI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AlSI-304, fondo embutidoPuertas de apertura reversible, con sistema
de cierre automético y burlete magnético (permanece abierta al superar los 90° de aper-
tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con serigrafia perimetral gris
metalizado

- Cerradura en puertas

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en altura

- 3 sistemas de regulacién de estantes: soportes, guias o costado interior embutido (seguin
modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y cero efecto ODP

- lluminacién interior estdndar LED

- Sistema de refrigeracion ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacion ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestion del consumo

- Sescarche automatico

- Evaporacién automética del agua de descarche

- Gestién del funcionamiento de ventiladores en la cdmara con la apertura de puertas

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

- Cuadro de mandos y rejilla ventilacién unidad condensadora desmontables

- Proteccidon de alta temperatura en grupo frigorifico mediante control electrénico

Refrigeracién

Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w)

ERP-12540 2 3 1250 * 770 *2040 979 0°C/8°C 543 3.409 €

Congelacién

Modelo Puertas Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
ENP-12540 2 3 1250 * 770 *2040 979 -20°C /-15°C 833 4.406 €

Parrilla adicional 600 * 400 + Guias 58 €
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SERIE PASTELERIA INFINITHI

MADE IN SPAIN

- Exterior en acero inox AlSI-304, excepto respaldo

- Interior en acero inox AlSI-304, fondo embutidoPuertas de apertura reversible, con sistema
de cierre automético y burlete magnético (permanece abierta al superar los 90° de aper-
tura)

- Puertas de vidrio full glass (vidrio doble o triple segin modelo) con serigrafia perimetral gris
metalizado

- Cerradura en puertas

- Contrapuerta inox

- Estantes interiores de varilla en acero plastificado, regulables en altura

- 3 sistemas de regulacién de estantes: soportes, guias o costado interior embutido (seguin
modelo)

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y cero efecto ODP

- lluminacién interior estdndar LED

- Sistema de refrigeracion ventilado

- Evaporador con recubrimiento epoxi anticorrosivo

- Condensacion ventilada

- Control electrénico de temperatura, eficiente en la gestion del consumo

- Sescarche automatico

- Evaporacién automética del agua de descarche

- Gestién del funcionamiento de ventiladores en la cdmara con la apertura de puertas

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

- Cuadro de mandos y rejilla ventilacién unidad condensadora desmontables

- Proteccidon de alta temperatura en grupo frigorifico mediante control electrénico

Refrigeracién

Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w)

ERP-1402 2 3 1350 * 850 * 2130 1404 -2°C/ 8°C 845 5.085 €

Congelacién

Modelo Puertas Estantes por Puerta Ancho x Fondo x Alto Capacidad (L) Temperatura Potencia (w) Precio
ENP-1402 2 3 1350 * 850 * 2130 1404 -20°C /-15°C 907 6.092 €
Parrilla adicional 600 * 400 28 €
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INFINITHI

Marca distribuida en exclusiva por Suministros Rober. www.suministrosrober.es (+34) 961 318 557 * (+34) 615 610 803 rober@suministrosrober.es
Todas las imagenes sélo tienen valor informativo y, en ninglin caso, contractual.



