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Serie Chef
GAS

Fabricado en España con materiales de alta calidad. Certificado CE.  
Construido en acero inoxidable acabado satinado de espesor 1 mm.  
Fogón con termopar de gran poder calorífico de 6 Kw. Parrilla de hierro de 
fundición de gran dureza totalmente desmontable para limpieza.  
Posibilidad de convertir cualquier fogón en plancha colocando una placa de acero 
laminado de 6 mm. con peto sobre el fogón. Girando simplemente la parrilla 
encaja perfectamente una placa de 40x40 cm.  
Mandos de baquelita cromada de gran calidad con marcador de máximo /mínimo.  
Grasera opcional de acero inoxidable de gran capacidad para colocarse en parte 
trasera o frontal.  
Encendido por piezoeléctrico (1 por válvula de gas).  
Pies altos regulables de gran robustez.  
Toma de gas por la parte trasera que facilita la instalación en sitios donde el 
aprovechamiento del espacio es esencial. De serie se suministran predispuestas 
para gas propano – butano y se proporcionan inyectores para cambios a gas 
natural.  

 

Modelo Válvulas Quemadores Potencia (Kw) Superficie útil (mm) Ancho x Fondo x Alto (mm) Precio 

40G 1 1 5,8 400 x 400 406 x 450 x 240 468 €
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Serie Chef
GAS

Fabricado en España con materiales de alta calidad. Certificado CE.  
Construido en acero inoxidable acabado satinado de espesor 1 mm.  
Fogón con termopar de gran poder calorífico de 6 Kw. Parrilla de hierro de 
fundición de gran dureza totalmente desmontable para limpieza.  
Posibilidad de convertir cualquier fogón en plancha colocando una placa de acero 
laminado de 6 mm. con peto sobre el fogón. Girando simplemente la parrilla 
encaja perfectamente una placa de 40x40 cm.  
Mandos de baquelita cromada de gran calidad con marcador de máximo /mínimo.  
Grasera opcional de acero inoxidable de gran capacidad para colocarse en parte 
trasera o frontal.  
Encendido por piezoeléctrico (1 por válvula de gas).  
Pies altos regulables de gran robustez.  
Toma de gas por la parte trasera que facilita la instalación en sitios donde el 
aprovechamiento del espacio es esencial. De serie se suministran predispuestas 
para gas propano – butano y se proporcionan inyectores para cambios a gas 
natural.   

Modelo Válvulas Quemadores Potencia (Kw) Superficie útil (mm) Ancho x Fondo x Alto (mm) Precio 

80G 2 2 11,6 800 x 400 806 x 450 x 240 855 €
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Serie Chef
GAS

Fabricado en España con materiales de alta calidad. Certificado CE.  
Construido en acero inoxidable acabado satinado de espesor 1 mm.  
Fogón con termopar de gran poder calorífico de 6 Kw. Parrilla de hierro de 
fundición de gran dureza totalmente desmontable para limpieza.  
Posibilidad de convertir cualquier fogón en plancha colocando una placa de acero 
laminado de 6 mm. con peto sobre el fogón. Girando simplemente la parrilla 
encaja perfectamente una placa de 40x40 cm.  
Mandos de baquelita cromada de gran calidad con marcador de máximo /mínimo.  
Grasera opcional de acero inoxidable de gran capacidad para colocarse en parte 
trasera o frontal.  
Encendido por piezoeléctrico (1 por válvula de gas).  
Pies altos regulables de gran robustez.  
Toma de gas por la parte trasera que facilita la instalación en sitios donde el 
aprovechamiento del espacio es esencial. De serie se suministran predispuestas 
para gas propano – butano y se proporcionan inyectores para cambios a gas 
natural.  

 

Modelo Válvulas Quemadores Potencia (Kw) Superficie útil (mm) Ancho x Fondo x Alto (mm) Precio 

120G 3 3 17,4 1200 x 400 1206 x 450 x 240 1.248 €
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Serie Chef
GAS

Fabricado en España con materiales de alta calidad. Certificado CE.  
Equipo de tamaño compacto de sencillo manejo, uso, limpieza e instalación. 
Permite obtener resultados profesionales incluso si se dispone de poco espacio.  
Construido en acero inoxidable acabado satinado de espesor 1,2 mm.  
Fogón con termopar de gran poder calorífico de 6 kW con termopar de seguridad 
y 60% de eficiencia certificada.  
Encendido por piezoeléctrico (1 por válvula de gas).  
Parrilla de hierro fundido (395x267 mm.) de gran robustez y totalmente 
desmontable.  
Gracias a nuestro sistema EASY, que permite la extracción del quemador y bandeja 
sin necesidad de herramientas, podemos acceder al interior en unas condiciones 
óptimas de visibilidad y espacio. Así podemos sustituir sin dificultad inyectores, 
termopares, grifos de gas, quemadores...  
Controles metálicos de aleación de zinc de alta calidad con marco marcador de 
encendido, máximo y mínimo.  
Pies altos regulables de gran robustez.  
Chimenea sin tornillos fácilmente extraible.  
De serie se suministran predispuestos para gas propano–butano y se proporcionan 
inyectores para cambios a gas natural.  
 

 

Modelo Válvulas Quemadores Potencia (Kw) Ancho x Fondo x Alto (mm) Precio 

40FCG 1 1 5,8 385 x 587 x 364 678 €
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Serie Chef
GAS

Fabricado en España con materiales de alta calidad. Certificado CE.  
Equipo de tamaño compacto de sencillo manejo, uso, limpieza e instalación. 
Permite obtener resultados profesionales incluso si se dispone de poco espacio.  
Construido en acero inoxidable acabado satinado de espesor 1,2 mm.  
Fogón con termopar de gran poder calorífico de 6 kW con termopar de seguridad 
y 60% de eficiencia certificada.  
Encendido por piezoeléctrico (1 por válvula de gas).  
Parrilla de hierro fundido (395x267 mm.) de gran robustez y totalmente 
desmontable.  
Gracias a nuestro sistema EASY, que permite la extracción del quemador y bandeja 
sin necesidad de herramientas, podemos acceder al interior en unas condiciones 
óptimas de visibilidad y espacio. Así podemos sustituir sin dificultad inyectores, 
termopares, grifos de gas, quemadores...  
Controles metálicos de aleación de zinc de alta calidad con marco marcador de 
encendido, máximo y mínimo.  
Pies altos regulables de gran robustez.  
Chimenea sin tornillos fácilmente extraible.  
De serie se suministran predispuestos para gas propano–butano y se proporcionan 
inyectores para cambios a gas natural.  
 

 

Modelo Válvulas Quemadores Potencia (Kw) Ancho x Fondo x Alto (mm) Precio 

70FCG 2 2 11,6 692 x 587 x 364 1.069 €
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Serie Chef
GAS

Fabricado en España con materiales de alta calidad. Certificado CE.  
Equipo de tamaño compacto de sencillo manejo, uso, limpieza e instalación. 
Permite obtener resultados profesionales incluso si se dispone de poco espacio.  
Construido en acero inoxidable acabado satinado de espesor 1,2 mm.  
Fogón con termopar de gran poder calorífico de 6 kW con termopar de seguridad 
y 60% de eficiencia certificada.  
Encendido por piezoeléctrico (1 por válvula de gas).  
Parrilla de hierro fundido (395x267 mm.) de gran robustez y totalmente 
desmontable.  
Gracias a nuestro sistema EASY, que permite la extracción del quemador y bandeja 
sin necesidad de herramientas, podemos acceder al interior en unas condiciones 
óptimas de visibilidad y espacio. Así podemos sustituir sin dificultad inyectores, 
termopares, grifos de gas, quemadores...  
Controles metálicos de aleación de zinc de alta calidad con marco marcador de 
encendido, máximo y mínimo.  
Pies altos regulables de gran robustez.  
Chimenea sin tornillos fácilmente extraible.  
De serie se suministran predispuestos para gas propano–butano y se proporcionan 
inyectores para cambios a gas natural.  
 

 

Modelo Válvulas Quemadores Potencia (Kw) Ancho x Fondo x Alto (mm) Precio 

1000FCG 3 3 17,4 1000 x 587 x 364 1.490 €
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Serie Chef
INDUCCIÓN

Placas de inducción rápidas, eficaces, seguras, fiables y de gran capacidad de 
calentamiento.  
Sus diseños portátiles y compactos resultan ideales para su uso en cualquier lugar.  
Botones táctiles, intuitivos y fáciles de utilizar con un toque suave.  
Dispone de función de bloqueo de seguridad para niños.  
40% ahorro de tiempo y energía respecto a otras placas  convencionales.  

 

Modelo Tensión/Voltage  Potencia (w) Niveles Potencia Ancho x Fondo x Alto (mm) Precio 

69362 220-240 V; 50/60 Hz 3500 10 340 x 445 x 125 370 €
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Serie Chef
INDUCCIÓN

Placas de inducción rápidas, eficaces, seguras, fiables y de gran capacidad de 
calentamiento.  
Sus diseños portátiles y compactos resultan ideales para su uso en cualquier lugar.  
Botones táctiles, intuitivos y fáciles de utilizar con un toque suave.  
Dispone de función de bloqueo de seguridad para niños.  
40% ahorro de tiempo y energía respecto a otras placas  convencionales.  

 

Modelo Tensión/Voltage Potencia (w) Niveles Potencia Temperatura ºC Reloj Ancho x Fondo x Alto (mm) Precio 

69132 220-240 V; 50/60 Hz 3500 17 35 - 240 0-180min 340 x 430 x 120 431 €
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Serie Chef
INDUCCIÓN

Placas de inducción rápidas, eficaces, seguras, fiables y de gran capacidad de 
calentamiento.  
Sus diseños portátiles y compactos resultan ideales para su uso en cualquier lugar.  
Botones táctiles, intuitivos y fáciles de utilizar con un toque suave.  
Dispone de función de bloqueo de seguridad para niños.  
40% ahorro de tiempo y energía respecto a otras placas  convencionales.  

 

Modelo Tensión/Voltage Potencia (w) Niveles Potencia Temperatura ºC Reloj Ancho x Fondo x Alto (mm) Precio 

69337 220-240 V; 50/60 Hz 2700 10 60 - 240 0-180min 300 x 390 x 100 365 €
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Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Fuegos Potencia Precio 

1611 800 x 600 x 345 1 x 8,5 Kw - 1 x 6,8 Kw 15,3 Kw 1.473 €

Serie 600  
Cocinas de sobremesa 
GAS

• Fuegos superiores de gran rendimiento calorífico niquelado. 
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304. 
• Parrilla superior fundición.  
• Todos los quemadores incorporan llama piloto. 
• Termopar de seguridad.  
• Altura mínima de chimenea para la utilización de cazuelas de gran diámetro.  
• Encimera de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm. 
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Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Fuegos Potencia Precio 

1612 1200 x 600 x 345 1 x 8,5 Kw - 2 x 6,8 Kw 22,1 Kw 2.015 €

Serie 600  
Cocinas de sobremesa 
GAS

• Fuegos superiores de gran rendimiento calorífico niquelado. 
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304. 
• Parrilla superior fundición.  
• Todos los quemadores incorporan llama piloto. 
• Termopar de seguridad.  
• Altura mínima de chimenea para la utilización de cazuelas de gran diámetro.  
• Encimera de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm. 
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Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Fuegos Potencia Precio 

1613 800 x 600 x 880 1 x 8,5 Kw - 1 x 6,8 Kw 15,3 Kw 1.945 €

Serie 600  
Cocinas con soporte
GAS

• Fuegos superiores de gran rendimiento calorífico niquelado. 
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304. 
• Parrilla superior fundición.  
• Todos los quemadores incorporan llama piloto. 
• Termopar de seguridad.  
• Altura mínima de chimenea para la utilización de cazuelas de gran diámetro.  
• Patas de acero inoxidable regulables en altura.  
• Encimera de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm.  

 

18

http://www.maquinaria-hosteleria.net
http://www.maquinaria-hosteleria.net/presupuestos.html


    	 	                                                    

I N F I N I T H I 
MADE IN SPAIN

                                                                                                          

       maquinaria-hosteleria.net     961318557 - 615610803            Solicite aquí su Presupuesto           A los precios hay que descontar el   40% 
                                                                                                          

Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Fuegos Potencia Precio 

1614 1200 x 600 x 880 1 x 8,5 Kw - 2 x 6,8 Kw 22,1 Kw 2.630 €

Serie 600  
Cocinas con soporte
GAS

• Fuegos superiores de gran rendimiento calorífico niquelado.  
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Parrilla superior fundición.  
• Todos los quemadores incorporan llama piloto.  
• Termopar de seguridad.  
• Altura mínima de chimenea para la utilización de cazuelas de gran diámetro. 
• Patas de acero inoxidable regulables en altura.  
• Encimera de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm.  
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Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Fuegos Horno GN 1/1 Potencia Precio 

1615 800 x 600 x 880 1 x 8,5 Kw   1 x 6,8 Kw 5,8 Kw 21,1 Kw 3.062 €

Serie 600  
Cocinas con horno
GAS

• Fuegos superiores de gran rendimiento calorífico niquelado.  
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Parrilla superior fundición.  
• Todos los quemadores incorporan llama piloto.  
• Termopar de seguridad.  
• Altura mínima de chimenea para la utilización de cazuelas de gran diámetro. 
• Patas de acero inoxidable regulables en altura.  
• Encimera de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm.  
• Horno gastronorm 1/1.  
• Dimensiones útiles del horno 570 x 495 x 317 mm.  
• Parrilla horno antivuelco extraíble.  
• Válvula termostática de serie en el horno.  
• Horno con encendido automático.  
• Guías del horno de fácil extracción para la limpieza del mismo.  
• Incluyen sistema de elevación de la encimera para su mantenimiento o 

reparación.  
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Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Fuegos Horno GN 1/1 Potencia Precio 

1616 1200 x 600 x 880 1 x 8,5 Kw   2 x 6,8 Kw 5,8 Kw 27,9 Kw 3.995 €

Serie 600  
GAS

• Fuegos superiores de gran rendimiento calorífico niquelado.  
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Parrilla superior fundición.  
• Todos los quemadores incorporan llama piloto.  
• Termopar de seguridad.  
• Altura mínima de chimenea para la utilización de cazuelas de gran diámetro. 
• Patas de acero inoxidable regulables en altura.  
• Encimera de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm.  
• Horno gastronorm 1/1.  
• Dimensiones útiles del horno 570 x 495 x 317 mm.  
• Parrilla horno antivuelco extraíble.  
• Válvula termostática de serie en el horno.  
• Horno con encendido automático.  
• Guías del horno de fácil extracción para la limpieza del mismo.  
• Incluyen sistema de elevación de la encimera para su mantenimiento o 

reparación.  
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Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Placas Potencia Precio 

1651 400 x 600 x 316 1 x 2 Kw - 1 x 1 Kw 3 KW/230 V 970 €

Serie 600  
Cocinas de sobremesa 
Eléctricas

• Permite la preparación rápida de alimentos.  
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Placa eléctrica de alto rendimiento con limitador de temperatura y reparto calor 

uniforme.  
• Termostato de regulación de 50 a 300º C.  
• Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm. 
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Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Placas Potencia Precio 

1652 800 x 600 x 316 2 x 2 Kw - 2 x 1 Kw 6 KW/380 V    3 +N  1.380 €

Serie 600  
Cocinas de sobremesa 
Eléctricas

• Permite la preparación rápida de alimentos.  
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Placa eléctrica de alto rendimiento con limitador de temperatura y reparto calor 

uniforme.  
• Termostato de regulación de 50 a 300º C.  
• Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm. 
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Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Placas Potencia Precio 

1653 400 x 600 x 865 1 x 2 Kw - 1 x 1 Kw 3 KW/230 V  1.250 €

Serie 600  
Cocinas con soporte
Eléctricas

• Permite la preparación rápida de alimentos.  
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Placa eléctrica de alto rendimiento con limitador de temperatura y reparto calor 

uniforme.  
• Termostato de regulación de 50 a 300º C.  
• Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm. 
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Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Placas Potencia Precio 

1654 800 x 600 x 865 2 x 2 Kw - 2 x 1 Kw 6 KW/380   V 3 +N 1.855 €

Serie 600  
Cocinas con soporte
Eléctricas

• Permite la preparación rápida de alimentos.  
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Placa eléctrica de alto rendimiento con limitador de temperatura y reparto calor 

uniforme.  
• Termostato de regulación de 50 a 300o C.  
• Patas de acero inoxidable regulables en altura.  
• Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm.  
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I N F I N I T H I 
MADE IN SPAIN

                                                                                                          

       maquinaria-hosteleria.net     961318557 - 615610803            Solicite aquí su Presupuesto           A los precios hay que descontar el   40% 
                                                                                                          

Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Placas Horno Gn 1/1 Potencia Precio 

1655 800 x 600 x 880 2 x 2 Kw - 2 x 1 Kw 3,5 Kw 9,5 KW/380   V 3 +N  3.095 €

Serie 600  
Cocinas con horno
Eléctricas

• Permite la preparación rápida de alimentos.  
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Placa eléctrica de alto rendimiento con limitador de temperatura y  

reparto calor uniforme.  
• Patas de acero inoxidable regulables en altura.  
• Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm.  
• Horno gastronorm 1/1. Gratinador incluido.  
• Dimensiones útiles del horno 570 x 495 x 317 mm.  
• Termostato de regulación de 50 a 300o C.  
• Guías del horno de fácil extracción para la limpieza del mismo.  
• Parrilla horno antivuelco extraíble.  
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SERIE 750 
-45%

I N F I N I T H I 
MADE IN SPAIN
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I N F I N I T H I 
MADE IN SPAIN

                                                                                                          

       maquinaria-hosteleria.net     961318557 - 615610803            Solicite aquí su Presupuesto           A los precios hay que descontar el   40% 
                                                                                                          

Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Fuegos Potencia Precio 

1711 400 x 750 x 335 1 x 8,5 Kw - 1 x 6,8 Kw 15,3 Kw 1.485 €

Serie 750  
Cocinas de sobremesa 
GAS

• Fuegos superiores niquelados con gran rendimiento calorífico.  
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Parrilla superior fundición.  
• Todos los quemadores incorporan llama piloto.  
• Terrmopar de seguridad.  
• Altura mínima de chimenea para la utilización de ca- zuelas de gran  

diámetro.  
• Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm.  
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I N F I N I T H I 
MADE IN SPAIN

                                                                                                          

       maquinaria-hosteleria.net     961318557 - 615610803            Solicite aquí su Presupuesto           A los precios hay que descontar el   40% 
                                                                                                          

Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Fuegos Potencia Precio 

1712 800 x 750 x 345 2 x 8,5 Kw - 2 x 6,8 Kw 30,6 Kw 2.370 €

Serie 750  
Cocinas de sobremesa 
GAS

• Fuegos superiores niquelados con gran rendimiento calorífico.  
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Parrilla superior fundición.  
• Todos los quemadores incorporan llama piloto.  
• Terrmopar de seguridad.  
• Altura mínima de chimenea para la utilización de cazuelas de gran  

diámetro.  
• Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm.  
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I N F I N I T H I 
MADE IN SPAIN

                                                                                                          

       maquinaria-hosteleria.net     961318557 - 615610803            Solicite aquí su Presupuesto           A los precios hay que descontar el   40% 
                                                                                                          

Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Fuegos Potencia Precio 

1713 1200 x 750 x 335 3 x 8,5 Kw - 3 x 6,8 Kw 45,9 Kw 3.315 €

Serie 750  
Cocinas de sobremesa 
GAS

• Fuegos superiores niquelados con gran rendimiento calorífico.  
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Parrilla superior fundición.  
• Todos los quemadores incorporan llama piloto.  
• Terrmopar de seguridad.  
• Altura mínima de chimenea para la utilización de cazuelas de gran diámetro.  
• Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm.  
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I N F I N I T H I 
MADE IN SPAIN

                                                                                                          

       maquinaria-hosteleria.net     961318557 - 615610803            Solicite aquí su Presupuesto           A los precios hay que descontar el   40% 
                                                                                                          

Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Fuegos Potencia Precio 

1714 400 x 750 x 880 1 x 8,5 Kw - 1 x 6,8 Kw 15,3 Kw 1.890 €

Serie 750  
Cocinas con soporte
GAS

• Fuegos superiores niquelados con gran rendimiento calorífico.  
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Parrilla superior fundición.  
• Todos los quemadores incorporan llama piloto.  
• Terrmopar de seguridad.  
• Altura mínima de chimenea para la utilización de cazuelas de gran diámetro.  
• Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm.  
• Patas de acero inoxidable regulables en altura. 
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I N F I N I T H I 
MADE IN SPAIN

                                                                                                          

       maquinaria-hosteleria.net     961318557 - 615610803            Solicite aquí su Presupuesto           A los precios hay que descontar el   40% 
                                                                                                          

Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Fuegos Potencia Precio 

1715 800 x 750 x 880 2 x 8,5 Kw - 2 x 6,8 Kw 30,6 Kw 2.920 €

Serie 750  
Cocinas con soporte
GAS

• Fuegos superiores niquelados con gran rendimiento calorífico.  
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Parrilla superior fundición.  
• Todos los quemadores incorporan llama piloto.  
• Terrmopar de seguridad.  
• Altura mínima de chimenea para la utilización de cazuelas de gran diámetro.  
• Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm.  
• Patas de acero inoxidable regulables en altura. 
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I N F I N I T H I 
MADE IN SPAIN

                                                                                                          

       maquinaria-hosteleria.net     961318557 - 615610803            Solicite aquí su Presupuesto           A los precios hay que descontar el   40% 
                                                                                                          

Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Fuegos Potencia Precio 

1716 1200 x 750 x 880 3 x 8,5 Kw - 3 x 6,8 Kw 45,9 Kw 4.040 €

Serie 750  
Cocinas con soporte
GAS

• Fuegos superiores niquelados con gran rendimiento calorífico.  
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Parrilla superior fundición.  
• Todos los quemadores incorporan llama piloto.  
• Terrmopar de seguridad.  
• Altura mínima de chimenea para la utilización de cazuelas de gran diámetro.  
• Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm.  
• Patas de acero inoxidable regulables en altura. 
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I N F I N I T H I 
MADE IN SPAIN

                                                                                                          

       maquinaria-hosteleria.net     961318557 - 615610803            Solicite aquí su Presupuesto           A los precios hay que descontar el   40% 
                                                                                                          

Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Fuegos Horno Gn 2/1 Potencia Precio 

1717 800 x 750 x 880 2 x 8,5 Kw - 2 x 6,8 Kw 7,7 Kw 38,3 Kw 4.090 €

Serie 750  
Cocinas con horno
GAS

• Fuegos superiores niquelados con gran rendimiento calorífico.  
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Parrilla superior fundición.  
• Todos los quemadores incorporan llama piloto.  
• Terrmopar de seguridad.  
• Altura mínima de chimenea para la utilización de cazuelas de gran diámetro.  
• Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm.  
• Patas de acero inoxidable regulables en altura.  
• Incluyen sistema de elevación de la encimera para su mantenimiento o 

reparación  
• Horno gastronorm 2/1.  
• Dimensiones útiles del horno 570 x 662 x 317 mm. 
• Horno con encendido automático.  
• Parrilla horno antivuelco extraíble.  
• Válvula termostática de serie en el horno.  
• Guías del horno de fácil extracción para la limpieza del mismo. 
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I N F I N I T H I 
MADE IN SPAIN

                                                                                                          

       maquinaria-hosteleria.net     961318557 - 615610803            Solicite aquí su Presupuesto           A los precios hay que descontar el   40% 
                                                                                                          

Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Fuegos Horno Gn 2/1 Potencia Precio 

1718 1200 x 750 x 880 3 x 8,5 Kw - 3 x 6,8 Kw 7,7 Kw 53,6 Kw 5.520 €

Serie 750  
Cocinas con horno
GAS

• Fuegos superiores niquelados con gran rendimiento calorífico.  
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Parrilla superior fundición.  
• Todos los quemadores incorporan llama piloto.  
• Terrmopar de seguridad.  
• Altura mínima de chimenea para la utilización de cazuelas de gran diámetro.  
• Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm.  
• Patas de acero inoxidable regulables en altura.  
• Incluyen sistema de elevación de la encimera para su mantenimiento o 

reparación  
• Horno gastronorm 2/1.  
• Dimensiones útiles del horno 570 x 662 x 317 mm. 
• Horno con encendido automático.  
• Parrilla horno antivuelco extraíble.  
• Válvula termostática de serie en el horno.  
• Guías del horno de fácil extracción para la limpieza del mismo. 
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I N F I N I T H I 
MADE IN SPAIN

                                                                                                          

       maquinaria-hosteleria.net     961318557 - 615610803            Solicite aquí su Presupuesto           A los precios hay que descontar el   40% 
                                                                                                          

Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Placas Potencia Precio 

1751 400 x 750 x 316 2 x 2,6 Kw 5,2 KW/230 V  1.215 €

Serie 750  
Cocinas de sobremesa 
Eléctricas

• Permite la preparación rápida de alimentos.  
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Placa eléctrica de alto rendimiento con limitador de temperatura y reparto calor 

uniforme.  
• Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm.  
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I N F I N I T H I 
MADE IN SPAIN

                                                                                                          

       maquinaria-hosteleria.net     961318557 - 615610803            Solicite aquí su Presupuesto           A los precios hay que descontar el   40% 
                                                                                                          

Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Placas Potencia Precio 

1752 800 x 750 x 316 4 x 2,6 Kw 10,4KW/380   V 3 +N 1.600 €

Serie 750  
Cocinas de sobremesa 
Eléctricas

• Permite la preparación rápida de alimentos.  
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Placa eléctrica de alto rendimiento con limitador de temperatura y reparto calor 

uniforme.  
• Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm.  
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I N F I N I T H I 
MADE IN SPAIN

                                                                                                          

       maquinaria-hosteleria.net     961318557 - 615610803            Solicite aquí su Presupuesto           A los precios hay que descontar el   40% 
                                                                                                          

Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Placas Potencia Precio 

1754 400 x 750 x 865 2 x 2,6 Kw 5,2 KW/230 V 1.415 €

Serie 750  
Cocinas con soporte
Eléctricas

• Permite la preparación rápida de alimentos.  
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Placa eléctrica de alto rendimiento con limitador de temperatura y reparto calor 

uniforme.  
• Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm.  
• Patas de acero inoxidable regulables en altura.  
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I N F I N I T H I 
MADE IN SPAIN

                                                                                                          

       maquinaria-hosteleria.net     961318557 - 615610803            Solicite aquí su Presupuesto           A los precios hay que descontar el   40% 
                                                                                                          

Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Placas Potencia Precio 

1755 800 x 750 x 865 4 x 2,6 Kw 10,4 KW/380 V    3 +N 2.135 €

Serie 750  
Cocinas con soporte
Eléctricas

• Permite la preparación rápida de alimentos.  
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Placa eléctrica de alto rendimiento con limitador de temperatura y reparto calor 

uniforme.  
• Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm.  
• Patas de acero inoxidable regulables en altura.  
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I N F I N I T H I 
MADE IN SPAIN

                                                                                                          

       maquinaria-hosteleria.net     961318557 - 615610803            Solicite aquí su Presupuesto           A los precios hay que descontar el   40% 
                                                                                                          

Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Placas Horno Gn 2/1 Potencia Precio 

1757 800 x 750 x 865 4 x 2,6 Kw 5 Kw 15,4 KW/380 V   3 +N 3.455 €

Serie 750  
Cocinas con horno
Eléctricas

• Permite la preparación rápida de alimentos.  
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Placa eléctrica de alto rendimiento con limitador de temperatura y reparto calor 

uniforme.  
• Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm.  
• Patas de acero inoxidable regulables en altura.  
• Horno gastronorm 2/1.  
• Dimensiones útiles del horno GN 2/1: 570 x 662 x 317 mm.  
• Gratinador incluido.  
• Guías del horno de fácil extracción para la limpieza del mismo.  
• Parrilla horno antivuelco extraíble.  
• Termostato de regulación de 50 a 300º C.  
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SERIE 900 
-45%

I N F I N I T H I 
MADE IN SPAIN

41



    	 	                                                    

I N F I N I T H I 
MADE IN SPAIN

                                                                                                          

       maquinaria-hosteleria.net     961318557 - 615610803            Solicite aquí su Presupuesto           A los precios hay que descontar el   40% 
                                                                                                          

Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Fuegos Potencia Precio 

1911 400 x 930 x 865 1 x 10,8 Kw - 1 x 9 Kw 19,8 Kw 2.075 €

Serie 900  
Cocinas con soporte
GAS

• Fuegos superiores niquelados con gran rendimiento calorífico.  
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Parrilla superior fundición.  
• Todos los quemadores incorporan llama piloto.  
• Termopar de seguridad.  
• Altura mínima de chimenea para la utilización de cazuelas de gran diámetro.  
• Incluyen sistema de elevación de la encimera para su mantenimiento o 

reparación.  
• Patas de acero inoxidable regulables en altura.  
• Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 2 mm.  
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I N F I N I T H I 
MADE IN SPAIN

                                                                                                          

       maquinaria-hosteleria.net     961318557 - 615610803            Solicite aquí su Presupuesto           A los precios hay que descontar el   40% 
                                                                                                          

Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Fuegos Potencia Precio 

1912 800 x 930 x 865 2 x 10,8 Kw - 2 x 9 Kw 39,6 Kw 3.250 €

Serie 900  
Cocinas con soporte
GAS

• Fuegos superiores niquelados con gran rendimiento calorífico.  
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Parrilla superior fundición.  
• Todos los quemadores incorporan llama piloto.  
• Termopar de seguridad.  
• Altura mínima de chimenea para la utilización de cazuelas de gran diámetro.  
• Incluyen sistema de elevación de la encimera para su mantenimiento o 

reparación.  
• Patas de acero inoxidable regulables en altura.  
• Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 2 mm.  
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I N F I N I T H I 
MADE IN SPAIN

                                                                                                          

       maquinaria-hosteleria.net     961318557 - 615610803            Solicite aquí su Presupuesto           A los precios hay que descontar el   40% 
                                                                                                          

Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Fuegos Potencia Precio 

1913 1200 x 930 x 862 3 x 10,8 Kw - 3 x 9 Kw 59,4 Kw 4.410 €

Serie 900  
Cocinas con soporte
GAS

• Fuegos superiores niquelados con gran rendimiento calorífico.  
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Parrilla superior fundición.  
• Todos los quemadores incorporan llama piloto.  
• Termopar de seguridad.  
• Altura mínima de chimenea para la utilización de cazuelas de gran diámetro.  
• Incluyen sistema de elevación de la encimera para su mantenimiento o 

reparación.  
• Patas de acero inoxidable regulables en altura.  
• Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 2 mm.  
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I N F I N I T H I 
MADE IN SPAIN

                                                                                                          

       maquinaria-hosteleria.net     961318557 - 615610803            Solicite aquí su Presupuesto           A los precios hay que descontar el   40% 
                                                                                                          

Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Fuegos Horno Gn 2/1 Potencia Precio 

1914 800 x 930 x 880 2 x 10,8 Kw - 2 x 9 Kw 7,7 Kw 47,3 Kw 4.330 €

Serie 900  
Cocinas con horno
GAS

• Fuegos superiores niquelados con gran rendimiento calorífico.  
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Parrilla superior fundición.  
• Todos los quemadores incorporan llama piloto.  
• Termopar de seguridad.  
• Altura mínima de chimenea para la utilización de cazuelas de gran diámetro.  
• Incluyen sistema de elevación de la encimera para su mantenimiento o 

reparación.  
• Patas de acero inoxidable regulables en altura.  
• Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 2 mm.  
• Horno gastronorm 2/1.  
• Dimensiones útiles del horno GN 2/1: 570 x 662 x 317 mm  
• Horno con encendido automático.  
• Parrilla horno antivuelco extraíble.  
• Válvula termostática de serie en el horno.  
• Guías del horno de fácil extracción para la limpieza del mismo. 
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I N F I N I T H I 
MADE IN SPAIN

                                                                                                          

       maquinaria-hosteleria.net     961318557 - 615610803            Solicite aquí su Presupuesto           A los precios hay que descontar el   40% 
                                                                                                          

Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Fuegos Horno Gn 2/1 Potencia Precio 

1915 1200 x 930 x 880 3 x 10,8 Kw - 3 x 9 Kw 7,7 Kw 67,1 Kw 5.785 €

Serie 900  
Cocinas con horno
GAS

• Fuegos superiores niquelados con gran rendimiento calorífico.  
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Parrilla superior fundición.  
• Todos los quemadores incorporan llama piloto.  
• Termopar de seguridad.  
• Altura mínima de chimenea para la utilización de cazuelas de gran diámetro.  
• Incluyen sistema de elevación de la encimera para su mantenimiento o 

reparación.  
• Patas de acero inoxidable regulables en altura.  
• Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 2 mm.  
• Horno gastronorm 2/1.  
• Dimensiones útiles del horno GN 2/1: 570 x 662 x 317 mm  
• Horno con encendido automático.  
• Parrilla horno antivuelco extraíble.  
• Válvula termostática de serie en el horno.  
• Guías del horno de fácil extracción para la limpieza del mismo. 
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I N F I N I T H I 
MADE IN SPAIN

                                                                                                          

       maquinaria-hosteleria.net     961318557 - 615610803            Solicite aquí su Presupuesto           A los precios hay que descontar el   40% 
                                                                                                          

Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Fuegos Horno CHE Potencia Precio 

1916 1200 x 930 x 880 3 x 10,8 Kw - 3 x 9 Kw 11 Kw 70,4 Kw 5.800 €

Serie 900  
Cocinas con horno CHE
GAS

• Fuegos superiores niquelados con gran rendimiento calorífico.  
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Parrilla superior fundición.  
• Todos los quemadores incorporan llama piloto.  
• Termopar de seguridad.  
• Altura mínima de chimenea para la utilización de cazuelas de gran diámetro.  
• Incluyen sistema de elevación de la encimera para su mantenimiento o 

reparación.  
• Patas de acero inoxidable regulables en altura.  
• Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 2 mm.  
• Horno gastronorm 2/1.  
• Dimensiones útiles del horno CHE: 900 x 662 x 317 mm  
• Horno con encendido automático.  
• Parrilla horno antivuelco extraíble.  
• Válvula termostática de serie en el horno.  
• Guías del horno de fácil extracción para la limpieza del mismo. 

 

47

http://www.maquinaria-hosteleria.net
http://www.maquinaria-hosteleria.net/presupuestos.html


    	 	                                                    

I N F I N I T H I 
MADE IN SPAIN

                                                                                                          

       maquinaria-hosteleria.net     961318557 - 615610803            Solicite aquí su Presupuesto           A los precios hay que descontar el   40% 
                                                                                                          

Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Placas Potencia Precio 

1951 400 x 930 x 880 2 x 4 Kw 8 KW/380 V   3 +N 2.660 €

Serie 900  
Cocinas con soporte
Eléctricas

• Permite la preparación rápida de alimentos. 
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Placa eléctrica de alto rendimiento con limitador de temperatura y reparto calor 

uniforme.  
• Pilotos metálicos LED indicadores de funcionamiento.  
• Patas de acero inoxidable regulables en altura.  
• Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 2 mm.  
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       maquinaria-hosteleria.net     961318557 - 615610803            Solicite aquí su Presupuesto           A los precios hay que descontar el   40% 
                                                                                                          

Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Placas Potencia Precio 

1952 800 x 930 x 880 4 x 4 Kw 16 KW/380 V   3 +N 4.410 €

Serie 900  
Cocinas con soporte
Eléctricas

• Permite la preparación rápida de alimentos. 
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Placa eléctrica de alto rendimiento con limitador de temperatura y reparto calor 

uniforme.  
• Pilotos metálicos LED indicadores de funcionamiento.  
• Patas de acero inoxidable regulables en altura.  
• Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 2 mm.  
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       maquinaria-hosteleria.net     961318557 - 615610803            Solicite aquí su Presupuesto           A los precios hay que descontar el   40% 
                                                                                                          

Modelo Anccho x Fondo x Alto  (mm) Placas Horno Gn 2/1 Potencia Precio 

1954 800 x 930 x 880 4 x 4 Kw 5 Kw 21 KW/380 V   3 +N 5.625 €

Serie 900  
Cocinas con horno
Eléctricas

• Permite la preparación rápida de alimentos. 
• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.  
• Placa eléctrica de alto rendimiento con limitador de temperatura y reparto calor 

uniforme.  
• Pilotos metálicos LED indicadores de funcionamiento.  
• Patas de acero inoxidable regulables en altura.  
• Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 2 mm.  
• Horno gastronorm 2/1. 
• Dimensiones útilies del horno GN 2/1: 570 x 662 x 317 mm.  
• Gratinador incluido  
• Guías del horno de fácil extracción para la limpieza del mismo.  
• Parrilla horno antivuelco extraíble.  
• Termostato de regulación de 50 a 300º C. 
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I N F I N I T H I
®

Marca distribuida en exclusiva por Suministros Rober.  www.suministrosrober.es (+34) 961318557  (+34) 615610803 rober@suministrosrober.es

Todas las imágenes sólo tienen valor informativo y, en ningún caso, contractual.
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