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MMMMMMM

high quality

MICROONDAS

-45%



Microondas PREMIUM

high quality
Profesional
M | CI‘O-1025 HORNO Microondas
Capacidad 25 Litros
Potencia 1000 W.
Conexion 220V
Medidas exteriores 515x431x 311 MM
Apertura Lateral.
Equipado con: El microondas profesional MICRO-1025 dispone del control “soft-touch” facil de utilizar. Con capacidad para programar hasta 100

programas con un tiempo de coccién méaximo de 60’ para cada programa. 5 niveles de potencia y 3 etapas de coccidén. Ademas, con
opcidn de entrada de tiempo y con programa de cantidad de tiempo multiple X2 para operaciones flexibles. Opcién “Defrost”. Pantalla
LED y pitido de fin de ciclo. Potencia absorbida de 1500w y potencia de salida del microondas de 1000w distribuidos en un magnetrén.
La luz interior permite que la comida sea facil de controlar sin abrir la puerta. La capacidad de 25 litros permite utilizar platos de 305
mm. La puerta incorpora un asa para aplicaciones profesionales con una abertura de 90°. Fabricado totalmente en acero inoxidable
tanto externamente como la cdmara. Base cerdmica plana, sin plato de vidrio. Puerta transparente sin cerradura, facil de abrir y de
limpiar. Filtro extraible para cémodas operaciones de mantenimiento.

495 €

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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Microondas PREMIUM

high quality
Profesional
|\/|ICI'O-1834-D HORNO Microondas
Capacidad 34 Litros
Potencia 1800 W.
Conexion 220V
Medidas exteriores 574 x 526 x 367 MM
Apertura Lateral.
Equipado con: El microondas profesional MICRO-1834-D dispone del control “soft-touch” facil de utilizar. Con capacidad para programar hasta 100

programas con un tiempo de coccién méximo de 60’ para cada programa. 11 niveles de potencia y 3 etapas de coccion. Ademas, con
opcidn de entrada de tiempo y con programa de cantidad de tiempo multiple X2 para operaciones flexibles. Opcién “Defrost”. Pantalla
LED y pitido de fin de ciclo. Potencia absorbida de 2800w y potencia de salida del microondas de 1800w distribuidos en dos
magnetrones. La luz interior permite que la comida sea facil de controlar sin abrir la puerta. La capacidad de 34 litros permite utilizar
platos de 356 mm. La puerta incorpora un asa para aplicaciones profesionales con una abertura de 90°. Fabricado totalmente en acero
inoxidable tanto externamente como la cdAmara. Base cerdmica plana, sin plato de vidrio. Puerta transparente sin cerradura, facil de abrir
v de limpiar. Filtro extraible para cémodas operaciones de mantenimiento.

1.395 €

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 45%
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BRASAS

-45%



Horno Brasas PREMIUM

high quality

Se presentan un modelo fabricado en acero inoxidable de alta calidad en la parte
superior, laterales y parte posterior.

Aislado totalmente para ahorrar consumo y evitar la emisidn del calor al exterior.

Puerta en acero fundido robusta.

Cajon recoge ceniza extraible en la parte inferior lo que facilita las labores de limpieza.
La parte superior del horno incluye rejilla protectora.

Termdmetro integrado en la puerta del horno con control de la temperatura hasta
500°C,

Las dimensiones de la parilla son 650 x 525 mm, GN 2/1, con 5 niveles.

Los hornos se suministran con:

- Cortafuegos interno, para evitar que salgan llamas o chipas hacia los conductos de
ventilacion.

- Regulador de tiro para control de temperatura.

- Sombrero

Los hornos incluyen también como accesorio:

- Dos parillas para la coccién - Pinzas

- Pala atizadora

Incorpora cajén recoge cenizas. Todo el horno esta disefiado para un uso profesional e
intensivo.

El soporte del horno es robusto totalmente en acero inoxidable.

Modelo Anccho x Fondo x Alto (mm) Parrillas (mm) Comensales Potencia (Kw) Camara (mm)
HB70 830 x 739 x 583 GN 2/1 80 4.5 706 x 609 x 260 6.650 €
MSHB 830 x 739 x 697 Mesa Soporte 937 €

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el -45%
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Horno Brasas

PREMIUM
high quality
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PIZZA

-45%



Hornos Pizza Eléctricos PREMIUM

@ 35 CM

BASIC 4

Capacidad
Temperatura
Potencia

Conexién

Medidas exteriores
Medidas interiores
Apertura

Equipado con:

high quality

HORNO PIZZA ELECTRICO

4 PIZZAS 35CM @
500°C

4,80 Kw

400V

925x835x 335 MM
700 x 700 x 140 MM
Abatible.

Fabricados en ltalia por fabricante de reconocido prestigio que exclusivamente fabrica maquinaria de pizzeria. Construido en acero
inoxidable y bastidor en chapa barnizada. Panel de mandos electromecénico externo en lateral derecho. Puerta con cristal para
visualizacién con apertura abatible. Superficie de coccidon con material refractario de alta calidad.Aislamiento de lana de roca de alta
densidad. Resistencias acorazadas. Regulacién de temperatura suelo/techo independiente. Equipado con termdmetro y luz interior.

Mesa Horno Basic 4. 369 € (Medidas 740 * 890 * 980 mm) 1 194 :€

maquinaria-hosteleria.net

961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el -45%
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Hornos Pizza Eléctricos PREMIUM

@ 35 CM

BASIC 44

Capacidad
Temperatura
Potencia

Conexidn

Medidas exteriores
Medidas interiores
Apertura

Equipado con:

high quality

HORNO PIZZA ELECTRICO

4 + 4 PIZZAS 35CM &

500°C

9,60 Kw

400V

925 x 835 x 545 MM

Dos cdmaras de 700 x 700 x 140 MM
Abatible.

Fabricados en ltalia por fabricante de reconocido prestigio que exclusivamente fabrica maquinaria de pizzeria. Construido en acero
inoxidable y bastidor en chapa barnizada. Panel de mandos electromecénico externo en lateral derecho. Puerta con cristal para
visualizacion con apertura abatible. Superficie de coccidén con material refractario de alta calidad.Aislamiento de lana de roca de alta
densidad. Resistencias acorazadas. Regulacién de temperatura suelo/techo independiente. Equipado con termdmetro y luz interior.

Mesa Horno Basic 44: 369 € (Medidas 740 * 890 * 850 mm) 1806 :6

maquinaria-hosteleria.net

961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el -45%

13
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Hornos Pizza Eléctricos PREMIUM

@ 33 CM

START 4

Capacidad
Temperatura
Potencia

Conexidn

Medidas exteriores
Medidas interiores
Apertura

Equipado con:

high quality

HORNO PIZZA ELECTRICO

4 PIZZAS 33 CM @
500°C

4,20 Kw

400V

900 x 785 x 420 MM
660 x 660 x 140 MM
Abatible.

Fabricados en ltalia por fabricante de reconocido prestigio que exclusivamente fabrica maquinaria de pizzeria. Construido en acero
inoxidable y bastidor en chapa barnizada. Panel de mandos electromecénico integrado en lateral derecho. Puerta con cristal para
visualizacién con apertura abatible. Superficie de coccidn con material refractario de alta calidad. Aislamiento de lana de roca de alta
densidad. Resistencias acorazadas. Regulacién de temperatura suelo/techo independiente. Equipado con termémetro y luz interior.

Mesa Horno Start 4: 313 € (Medidas 740 * 890 * 980 mm) 1382 :6

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el -45%
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Hornos Pizza Eléctricos PREMIUM

@ 33 CM

START 44

Capacidad
Temperatura
Potencia

Conexidn

Medidas exteriores
Medidas interiores
Apertura

Equipado con:

high quality

HORNO PIZZA ELECTRICO

4 + 4 PIZZAS 33 CM &

500°C

7,20 Kw

400V

900 x 785 x 750 MM

Dos cdmaras de 660 x 660 x 140 MM
Abatible.

Fabricados en ltalia por fabricante de reconocido prestigio que exclusivamente fabrica maquinaria de pizzeria. Construido en acero
inoxidable y bastidor en chapa barnizada. Panel de mandos electromecénico integrado en lateral derecho. Puerta con cristal para
visualizacién con apertura abatible. Superficie de coccidn con material refractario de alta calidad. Aislamiento de lana de roca de alta
densidad. Resistencias acorazadas. Regulacién de temperatura suelo/techo independiente. Equipado con termémetro y luz interior.

1.998 €

Mesa Horno Start 44: 313 € (Medidas 740 * 890 * 850 mm)

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el -45%
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Hornos Pizza Eléctricos PREMIUM

@ 33 CM

START 6

Capacidad
Temperatura
Potencia

Conexidn

Medidas exteriores
Medidas interiores
Apertura

Equipado con:

high quality

HORNO PIZZA ELECTRICO

6 PIZZAS33CM @
500°C

8,40 Kw

400V

900 * 1080 * 420 MM
660 x 990 x 140 MM
Abatible.

Fabricados en ltalia por fabricante de reconocido prestigio que exclusivamente fabrica maquinaria de pizzeria. Construido en acero
inoxidable y bastidor en chapa barnizada. Panel de mandos electromecénico integrado en lateral derecho. Puerta con cristal para
visualizacién con apertura abatible. Superficie de coccidn con material refractario de alta calidad. Aislamiento de lana de roca de alta
densidad. Resistencias acorazadas. Regulacién de temperatura suelo/techo independiente. Equipado con termémetro y luz interior.

Mesa Horno Start 6: 339 € (Medidas 1020 * 890 * 980 mm) 1540 :6

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el -45%
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Hornos Pizza Eléctricos PREMIUM

@ 33 CM

START 66

Capacidad
Temperatura
Potencia

Conexidn

Medidas exteriores
Medidas interiores
Apertura

Equipado con:

high quality

45%

HORNO PIZZA ELECTRICO

6+ 6PIZZAS33CM @

500°C

14,40 Kw

400V

900 x 1080 x 750 MM

Dos cdmaras de 660 x 990 x 140 MM
Abatible.

Fabricados en ltalia por fabricante de reconocido prestigio que exclusivamente fabrica maquinaria de pizzeria. Construido en acero
inoxidable y bastidor en chapa barnizada. Panel de mandos electromecénico integrado en lateral derecho. Puerta con cristal para
visualizacién con apertura abatible. Superficie de coccidn con material refractario de alta calidad. Aislamiento de lana de roca de alta
densidad. Resistencias acorazadas. Regulacién de temperatura suelo/techo independiente. Equipado con termémetro y luz interior.

2.395€

Mesa Horno Start 66: 339 € (Medidas 1020 * 890 * 850 mm)

maquinaria-hosteleria.net

961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el -45%

17


http://www.maquinaria-hosteleria.net
http://www.maquinaria-hosteleria.net/presupuestos.html

Hornos Pizza a GAS PREMIUM

@ 30 CM

G4

Capacidad
Temperatura
Potencia

Conexién

Medidas exteriores
Medidas interiores
Apertura

Equipado con:

high quality

HORNO PIZZA A GAS

4 PIZZAS 30 CM @
500°C

11954 Kcal/h

230V

1000 * 840 * 470 MM
620 x 620 * 150 MM
Abatible.

Fabricados en ltalia por fabricante de reconocido prestigio que exclusivamente fabrica maquinaria de pizzeria. Construido en acero
inoxidable y bastidor en chapa barnizada. La forma particular de los deflectores laterales dentro de la cdmara de coccidén, hecha
enteramente de acero inoxidable, permite llevar el calor hacia la parte superior del techo para luego reflejarlo en el drea de coccion.
Regulacion de la temperatura con termostato digital. Todos nuestros hornos son certificados anualmente y pasan pruebas de control
estrictas. Panel de mandos electromecénico externo en lateral derecho. Puerta con cristal para visualizacion con apertura abatible.
Superficie de coccién con material refractario de alta calidad. Aislamiento de lana de roca de alta densidad.

Mesa Horno G4: 351 € (Medidas 1020 * 890 * 960 mm) 3693 :6

maquinaria-hosteleria.net

961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el -45%
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Hornos Pizza a GAS PREMIUM

@ 30 CM

G6

Capacidad
Temperatura
Potencia

Conexidn

Medidas exteriores
Medidas interiores
Apertura

Equipado con:

high quality

HORNO PIZZA A GAS

6 PIZZAS30CM @
500°C

15480 Kcal/h

230V

1000 * 1140 * 470 MM
620 x 920 * 150 MM
Abatible.

Fabricados en ltalia por fabricante de reconocido prestigio que exclusivamente fabrica maquinaria de pizzeria. Construido en acero
inoxidable y bastidor en chapa barnizada. La forma particular de los deflectores laterales dentro de la cdmara de coccién, hecha
enteramente de acero inoxidable, permite llevar el calor hacia la parte superior del techo para luego reflejarlo en el drea de coccion.
Regulacion de la temperatura con termostato digital. Todos nuestros hornos son certificados anualmente y pasan pruebas de control
estrictas. Panel de mandos electromecénico externo en lateral derecho. Puerta con cristal para visualizacion con apertura abatible.
Superficie de coccién con material refractario de alta calidad. Aislamiento de lana de roca de alta densidad.

Mesa Horno G6: 416 € (Medidas 1220 * 1010 * 960 mm) 4-397 :6

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el -45%
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high quality

PANADERIA

-40%



gama manual PREMIUM
para panaderia & pasteleria high quality

IDEAL PARA: « BAR « CAFETERIA « COFFEE SHOP
« PRODUCTOS CONGELADOS

TAURO Horno a Conveccidn. @(@

Capacidad 4 BANDEJAS 460 x 340 MM

Temperatura 285°C

Potencia 2,6 kW

Conexién 230V - 1N /50-60 Hz.

Distancia entre Guias 75 MM

Medidas 560 x 590 x 530 MM

Apertura Abatible

Equipado con: Temporizador mecénico 0-120' - Luces Halégenas - Camara de coccidén esmaltada - Sistema limpieza semi pirolitico - Bajo consumo.

899 €

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 40%

21


http://www.maquinaria-hosteleria.net
http://www.maquinaria-hosteleria.net/presupuestos.html

gama manual
para panaderia & pasteleria

IDEAL PARA: « BAR « CAFETERIA « COFFEE SHOP

« PRODUCTOS CONGELADOS

RUBI
Capacidad
Temperatura
Potencia

Conexidn

Distancia entre Guias
Medidas

Apertura

Equipado con:

Horno a Convecciéon con Vapor.

4 BANDEJAS 460 x 340 MM
285°C

3,1 kW

230V - 1N/ 50-60 Hz.

75 MM

560 x 595 x 530 MM

Lateral

PREMIUM
high quality

sﬂa@‘%

Motor con inversién de giro - Vapor directo por inyeccién - Temporizador mecénico 0-120" - Luces Halégenas - Interior y exterior en acero

inoxidable - Apertura de puerta invertida bajo peticion

1.140 €

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto

A los precios hay que descontar el 40%
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gama manual PREMIUM
para panaderia & pasteleria high quality

IDEAL PARA: « BAR « CAFETERIA - COFFEE SHOP

« PIZZAS - PRODUCTOS CONGELADOS

TOPAZ

Capacidad
Temperatura
Potencia

Conexidn

Distancia entre Guias
Medidas

Apertura

Equipado con:

HORNO MULTIFUNCION CON GRILL Y HUMIDIFICADOR. @® % V
4 BANDEJAS 460 x 340 MM

285°C

3,2 kW

230V - 1N /50-60 Hz.
75 MM

560 x 595 x 580 MM
Abatible

Grill superior - Humidificador - Sistema Descongelacién - Temporizador mecénico 0-120" - Luces Halégenas - Interior y exterior en acero
inoxidable.

1.260 €

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 40%
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gama manual PREMIUM
para panaderia & pasteleria high quality

IDEAL PARA: « BAR « CAFETERIA - COFFEE SHOP

« PANADERIA « PASTELERIA « PRODUCTOS CONGELADOS

ZAFIRO

Capacidad
Temperatura
Potencia

Conexidn

Distancia entre Guias
Medidas

Apertura

Equipado con:

. 28
HORNO A CONVECCION CON VAPOR 5@&@%

3 BANDEJAS 600x400 GN 1/1
285°C
3,2 kW

230V -1N/50-60 Hz.
75 MM

750 x 695 x 505 MM
Abatible

Motor con inversién de giro - Vapor directo por inyeccion - Temporizador mecénico 0-120" - Luces Halégenas. Interior y exterior en acero
inoxidable.

1.670 €

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 40%
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gama manual PREMIUM
para panaderia & pasteleria high quality

IDEAL PARA: « BAR « CAFETERIA - COFFEE SHOP
« PANADERIA « PASTELERIA « PRODUCTOS CONGELADOS

ESMERALDA

Capacidad
Temperatura
Potencia

Conexidn

Distancia entre Guias
Medidas

Apertura

Equipado con:

é E f o 2R
HORNO A CONVECCION CON VAPOR @@@ %

3 BANDEJAS 600x400 GN 1/1
285°C

3,2 kW

230V -1N/50-60 Hz.

75 MM

750 x 695 x 505 MM

Lateral

Motor con inversién de giro - Vapor directo por inyeccion - Temporizador mecénico 0-120" - Luces Halégenas. Interior y exterior en
acero inoxidable - Apertura de puerta invertida bajo peticidn.

1.675€

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 40%
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gama manual PREMIUM
para panaderia & pasteleria high quality

IDEAL PARA: « BAR « CAFETERIA - COFFEE SHOP

« PANADERIA « PASTELERIA « PRODUCTOS CONGELADOS

AMBER

Capacidad
Temperatura
Potencia

Conexidn

Distancia entre Guias
Medidas

Apertura

Equipado con:

HORNO A CONVECCION CON VAPOR &@ %
4 BANDEJAS 600x400 GN 1/1

285°C

6,3 Kw

230 V-TN /400 V - 3N/50-60 Hz
75 MM

750 x 695 x 560 MM
Abatible

Motor con inversién de giro - Vapor directo por inyeccion - Temporizador mecénico 0-120" - Luces Halégenas. Interior y exterior en
acero inoxidable.

2.450 €

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 40%
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gama manual PREMIUM
para panaderia & pasteleria high quality

IDEAL PARA: « BAR « CAFETERIA - COFFEE SHOP

« PANADERIA « PASTELERIA « PRODUCTOS CONGELADOS

AGATA

Capacidad
Temperatura
Potencia

Conexidn

Distancia entre Guias
Medidas

Apertura

Equipado con:

HORNO A CONVECCION CON VAPOR &@ %
4 BANDEJAS 600x400 GN 1/1

285°C

6,3 Kw

230 V-1N 7400V - 3N/50-60 Hz
75 MM

750 x 695 x 560 MM
Lateral

Motor con inversién de giro - Vapor directo por inyeccion - Temporizador mecéanico 0-120" - Luces Haldgenas. Interior y exterior en
acero inoxidable - Apertura de puerta invertida bajo peticidn.

2.450 €

maquinaria-hosteleria.net

961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 40%
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gama TURBO PREMIUM

para panaderia & pasteleria high quality

IDEAL PARA: « BAR « CAFETERIA - COFFEE SHOP

« PANADERIA « PASTELERIA « RESTAURANTE

+« PRODUCTOS CONGELADOS

QUA RTZ HORNO A CONVECCION CON VAPOR ALTAS PRESTACIONES &@%
Capacidad 4 BANDEJAS 480 x 340 MM

Temperatura 285°C

Potencia 3,2 Kw

Conexién 230 V-1N /50-60 Hz.

Distancia entre Guias 80 MM

Medidas 600 x 660 x 580 MM

Apertura Abatible

Equipado con: Motor con inversién de giro - Vapor directo por inyeccién. Temporizador mecénico 0-120" - Luces Halégenas - Interior y exterior en

acero inoxidable - Equipo con Coccidn Répida - Turbina y motor de altas prestaciones - Recuperacidn de temperatura inmediata - Cristal
exterior de doble grosor - Chapa inoxidable de mayor espesor - Fibra cerdmica de maximo aislamiento termico - Bisagras reforzadas.

1.830 €

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 40%
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gama TURBO PREMIUM

para panaderia & pasteleria high quality

IDEAL PARA: - BAR « CAFETERIA - COFFEE SHOP

« PANADERIA - PASTELERIA « RESTAURANTE

« PRODUCTOS CONGELADOS

TURQUESA

Capacidad
Temperatura
Potencia

Conexidn

Distancia entre Guias
Medidas

Apertura

Equipado con:

. 2
HORNO A CONVECCION CON VAPOR ALTAS PRESTACIONES Kz B %

3 BANDEJAS 60x40 GN 1/1
285°C

3,4 Kw

230V-1N /7 400V-3N / 50-60 Hz
80 MM

800 x 700 x 495 MM

Abatible

Motor con inversién de giro - Vapor directo por inyeccién. Temporizador mecanico 0-120' - Luces Halégenas - Interior y exterior en
acero inoxidable - Equipo con Coccidn Répida - Turbina y motor de altas prestaciones - Recuperacién de temperatura inmediata - Cristal
exterior de doble grosor - Chapa inoxidable de mayor espesor - Fibra cerdmica de maximo aislamiento térmico - Bisagras reforzadas

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 40%
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gama TURBO PREMIUM

para panaderia & pasteleria high quality

IDEAL PARA: « BAR « CAFETERIA - COFFEE SHOP

« PANADERIA « PASTELERIA « RESTAURANTE

« PRODUCTOS CONGELADOS

DIAMANTE

Capacidad
Temperatura
Potencia

Conexidn

Distancia entre Guias
Medidas

Apertura

Equipado con:

i E f . 2R
HORNO A CONVECCION CON VAPOR ALTAS PRESTACIONES @@@ %

4 BANDEJAS 60x40 GN 1/1
285°C

6,7 Kw

230 V-1N /400 V-3N /50-60 Hz.
80 MM

800 x 700 x 580 MM

Abatible

Motor con inversién de giro - Vapor directo por inyeccién. Temporizador mecénico 0-120' - Luces Haldgenas - Interior y exterior en
acero inoxidable - Equipo con Coccién Répida - Turbina y motor de altas prestaciones - Recuperacién de temperatura inmediata - Cristal
exterior de doble grosor - Chapa inoxidable de mayor espesor - Fibra ceramica de maximo aislamiento termico - Bisagras reforzadas

2.850 €

maquinaria-hosteleria.net

961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 40%
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gama PREMIUM PREMIUM

para panaderia & pasteleria high quality

IDEAL PARA: « BAR « CAFETERIA « COFFEE SHOP

« PANADERIA - PASTELERIA - RESTAURANTE
« SUPERMERCADOS - PRODUCTOS CONGELADOS

ONIX MINI 4S HORNO A CONVECCION CON HUMIDIFICADOR é&g(@%
Capacidad 4 BANDEJAS 60x40 GN 1/1

Temperatura 285°C

Potencia 7,7 Kw

Conexion 230V-1N / 400V-3N / 50-60 Hz

Distancia entre Guias 80 MM

Medidas 800 x 733x577 MM

Apertura Lateral. Cierre de alta seguridad.

Equipado con: Equipo con Coccién Répida - Turbina y motor de altas prestaciones - Cierre de seguridad - Apertura cristal interior para higiene y

limpieza - Acceso directo con apertura de cdmara de coccidén para mantenimiento y limpieza - Recuperacion de temperatura inmediata -
Doble desaglie de camara de coccidn y puerta - Cristal exterior de doble grosor - Chapa inoxidable de mayor espesor - Manta cerdmica
de méaximo aislamiento térmico.

3.390 €

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 40%
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gama PREMIUM PREMIUM

para panaderia & pasteleria

high quality
IDEAL PARA: « BAR « CAFETERIA « COFFEE SHOP
« PANADERIA « PASTELERIA - RESTAURANTE
« SUPERMERCADOS - PRODUCTOS CONGELADOS
ONIX 5S : il wood
HORNO A CONVECCION CON HUMIDIFICADOR 20 R oS
Capacidad 5 BANDEJAS 60x40 GN 1/1
Temperatura 285°C
Potencia 7 Kw
Conexion 230V-1N / 400V-3N / 50-60 Hz
Distancia entre Guias 80 MM
Medidas 937 x821x 715 MM
Apertura Lateral. Cierre de alta seguridad.
Equipado con: Equipo con Coccién Répida - Turbina y motor de altas prestaciones - Cierre de seguridad - Apertura cristal interior para higiene y

limpieza - Acceso directo con apertura de camara de coccién para mantenimiento y limpieza - Recuperacién de temperatura inmediata -
Doble desaglie de camara de coccién y puerta - Cristal exterior de doble grosor - Chapa inoxidable de mayor espesor - Manta cerdmica
de méaximo aislamiento térmico.

4.290 €

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 40%
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gama turbo digital PREMIUM
para panaderia & pasteleria high quality

IDEAL PARA: « BAR « CAFETERIA - COFFEE SHOP

+ RESTAURANTE - PRODUCTOS CONGELADOS

ARES HORNO A CONVECCION CON VAPOR &QB® %
Capacidad 4 BANDEJAS 460 x 340 MM

Temperatura 260°C

Potencia 2,85 Kw

Conexién 230V-1N / 50-60 Hz

Distancia entre Guias 75 MM

Medidas 560 x 595 x 530 MM

Apertura Lateral. Sistema de cierre magnético.

Equipado con: Control digital 99 programas - Motor con inversién de giro. - Vapor directo por inyecciéon digital - Ajustes de precalentamiento

automaticos - 3 ciclos de coccidn - Luces aldgenas. Interior y exterior en acero inoxidable - Equipo con Coccién Répida - Turbina y motor
de altas prestaciones - Recuperacién de temperatura inmediata - Cristal exterior de doble grosor - Chapa inoxidablede mayor espesor.
Fibra de cerdmica de méximo aislamiento térmico - Bisagras reforzadas.

2.060 €

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 40%
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gama turbo digital PREMIUM
para panaderia & pasteleria high quality

IDEAL PARA: - BAR « CAFETERIA - COFFEE SHOP

« PANADERIA - PASTELERIA - RESTAURANTE
« PRODUCTOS CONGELADOS

ZIRCON HORNO A CONVECCION CON VAPOR %@%
Capacidad 3 BANDEJAS 60x40 GN 1/1

Temperatura 260°C

Potencia 3,2 Kw

Conexion 230V-1N / 50-60 Hz

Distancia entre Guias 75 MM

Medidas 750 x 695 x 505 MM

Apertura Abatible

Equipado con: Control digital 99 programas - Motor con inversion de giro. - Vapor directo por inyeccidn digital - Ajustes de precalentamiento

automaticos - 3 ciclos de coccidn - Luces aldgenas. Interior y exterior en acero inoxidable - Equipo con Coccién Répida - Turbina y motor
de altas prestaciones - Recuperacion de temperatura inmediata - Cristal exterior de doble grosor - Chapa inoxidable de mayor espesor.
Fibra de cerdmica de méximo aislamiento térmico - Bisagras reforzadas.

2.600 €

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 40%
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gama turbo digital PREMIUM
para panaderia & pasteleria high quality

IDEAL PARA: - BAR « CAFETERIA - COFFEE SHOP

« PANADERIA - PASTELERIA - RESTAURANTE
« PRODUCTOS CONGELADOS

ACUARIO HORNO A CONVECCION CON VAPOR §®%
Capacidad 4 BANDEJAS 60x40 GN 1/1

Temperatura 260°C

Potencia 6,3 Kw

Conexion 230V-1N /400V-3N / 50-60 Hz

Distancia entre Guias 75 MM

Medidas 750 x 695 x 560 MM

Apertura Abatible

Equipado con: Control digital 99 programas - Motor con inversién de giro. - Vapor directo por inyeccion digital - Ajustes de precalentamiento

automaticos - 3 ciclos de coccidn - Luces alégenas. Interior y exterior en acero inoxidable - Equipo con Coccidn Réapida - Turbina y motor
de altas prestaciones - Recuperacion de temperatura inmediata - Cristal exterior de doble grosor - Chapa inoxidablede mayor espesor.
Fibra de cerdmica de méximo aislamiento térmico - Bisagras reforzadas.

3.400 €

maquinaria-hosteleria.net 961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 40%
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MMMMMMM

high quality

ECOLOGICOS

-40%




sistemas sin vapores

para locales sin salida de humos

EL SISTEMA ECOLOGICO TRABAJA CON LA ULTIMA TECNOLOGIA EN LA
CONDENSACION DE VAPORES, GARANTIZANDO LA ELIMINACION DE
CUALQUIER HUMO, VAPOR U OLOR PRODUCIDO POR EL HORNO DURANTE LA
COCCION.

EL CONDENSADOR INCORPORADO TRABAJA AUTOMATICAMENTE
DURANTE LA COCCION, INCORPOPANDO LA PARTE POSTERIOR DEL HORNO,
PERMITIENDONOS INSTALAR ESTA GAMA DE HORNOS EN CUALQUIER LUGAR,
ESPACIO O ZONA DE TRABAJO SIN PRECISAR SALIDA DE HUMOS, CAMPANA
EXTRACTORA O CUALQUIER OTRO SISTEMA DE EXTRACCION.
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sistemas sin vapores PREMIUM

para locales sin salida de humos high quality

IDEAL PARA: - BAR « CAFETERIA - COFFEE SHOP

« PANADERIA - PASTELERIA - RESTAURANTE

« PRODUCTOS CONGELADOS - CENTROS COMERCIALES

« LOCALES SIN SALIDA DE HUMOS

. 2R
QUARTZ TURBO ECO  Horno A CONVECCION CON VAPOR SIN HUMOS ALTAS PRESTACIONES R 2

Capacidad
Temperatura
Potencia

Conexidn

Distancia entre Guias
Medidas

Apertura

Equipado con:

4 BANDEJAS 470 x 340 MM
285°C

3,2 Kw

230V-1N / 50-60 Hz

80 MM

600 x 730 x 650 MM
Abatible

CONDENSADOR DE HUMOS INTEGRADO - Motor con inversion de giro - Vapor directo por inyeccion - Temporizador
mecénico 0-120" - Luces Haldgenas - Bandeja extraible de vapores licuados - Interior y exterior en acero inoxidable -
Equipo con Coccién Rapida - Turbina y motor de altas prestaciones - Recuperacién de temperatura inmediata - Cristal
exterior de doble grosor - Chapa inoxidable de mayor espesor - Fibra cerdmica de maximo aislamiento termico -
Bisagras reforzadas.

3.200 €

maquinaria-hosteleria.net

961318557 - 615610803 Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 40%

38


http://www.maquinaria-hosteleria.net
http://www.maquinaria-hosteleria.net/presupuestos.html

sistemas sin vapores

para locales sin salida de humos

IDEAL PARA: « BAR « CAFETERIA « COFFEE SHOP

« PANADERIA « PASTELERIA « RESTAURANTE

« PRODUCTOS CONGELADOS - CENTROS COMERCIALES
« LOCALES SIN SALIDA DE HUMOS

ZAFIRO TURBO ECO

Capacidad
Temperatura
Potencia

Conexidn

Distancia entre Guias
Medidas

Apertura

Equipado con:

PREMIUM
high quality
é E f o 2R
HORNO A CONVECCION CON VAPOR SIN HUMOS ALTAS PRESTACIONES @@@ “mv“‘" %

3 BANDEJAS 60x40 GN 1/1
285°C

3,2 Kw

230V-1N / 50-60 Hz

75 MM

750x 730 x 610 MM
Abatible

CONDENSADOR DE HUMOS INTEGRADO - Motor con inversion de giro - Vapor directo por inyeccion - Temporizador
mecénico 0-120" - Luces Haldgenas - Bandeja extraible de vapores licuados. Interior y exterior en acero inoxidable.
Equipo con Coccién Rapida - Turbina y motor de altas prestaciones - Recuperacién de temperatura inmediata - Cristal
exterior de doble grosor - Chapa inoxidable de mayor espesor - Fibra cerdmica de maximo aislamiento termico -
Bisagras reforzadas.

3.400 €

maquinaria-hosteleria.net

961318557 -

615610803

Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 40%
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sistemas sin vapores

para locales sin salida de humos

IDEAL PARA: « BAR « CAFETERIA « COFFEE SHOP

+ PANADERIA « PASTELERIA « RESTAURANTE

+ PRODUCTOS CONGELADOS - CENTROS COMERCIALES
« LOCALES SIN SALIDA DE HUMOS

AMBER TURBO ECO

Capacidad
Temperatura
Potencia

Conexidn

Distancia entre Guias
Medidas

Apertura

Equipado con:

PREMIUM
high quality
C;ET o 2R
HORNO A CONVECCION CON VAPOR SIN HUMOS ALTAS PRESTACIONES C@sﬂa@ Avm“"" %

4 BANDEJAS 60x40 GN 1/1
285°C

6,7 Kw

230V-1N / 400V-3N / 50-60 Hz
80 MM

800 x 790 x 700 MM

Abatible

CONDENSADOR DE HUMOS INTEGRADO - Motor con inversidn de giro - Vapor directo por inyeccién - Temporizador
mecanico 0-120" - Luces Halégenas - Bandeja extraible de vapores licuados. Interior y exterior en acero inoxidable.
Equipo con Coccién Répida - Turbina y motor de altas prestaciones - Recuperacion de temperatura inmediata - Cristal
exterior de doble grosor - Chapa inoxidable de mayor espesor - Fibra cerdmica de maximo aislamiento térmico -
Bisagras reforzadas.

4.200 €

maquinaria-hosteleria.net

961318557 -

615610803

Solicite aqui su Presupuesto A los precios hay que descontar el 40%
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